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MATEAR
en Posadas

Mas de 40 productores — emprendedores,

- cooperativas y empresas yerbateras, y miles de
materos se dieron cita, el 30 de noviembre

. y el 1 de diciembre, en La Cascada de la -
Costanera para celebrar el Dia Nacional del Mate, e e T
la infusion mas querida por los argentinos .
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a Yerba Mate Argentina es
un alimento extraordinario,
unico en el mundo.

La experiencia de su mdximo exponente, el Mate,
también es Unica, como cada matero, y ha evolucionado
gratamente con innovacién y estética, abarcando todos
los perfiles de consumidores y demostrando, como se
dijo en diferentes ocasiones, que “no tiene techo”.

El INYM trabaja desde hace 22 afios para garantizar
la sustentabilidad de toda la cadena yerbatera contribu-
yendo para que la Yerba Mate Argentina esté presente
en miles de hogares, en lugares de trabajo y de esparci-
miento de la Argentina y del mundo.

El Servicio de Extensién Yerbatero, junto a los pro-
ductores, trabajan dia a dia en tareas de recuperacion
de suelo, agua y biodiversidad para mejorar la produc-
tividad, garantizando la calidad e inocuidad del pro-
ducto desde la hoja verde. Este trabajo contribuye a la
conservacion restauracién del medio ambiente natural.
El manejo bioldgico de plagas y cobertura vegetal espon-
tdnea y la incorporacién del drbol al sistema productivo
posicionan a la yerba mate como un cultivo que permite
mitigar el cambio climdtico.

Desde hace mds de 15 afios el INYM invierte en las
investigaciones cientificas y la formacién de recur-
sos humanos, lo que permitié mejorar las pricticas de
produccion, resolver problemas tecnolégicos en la in-
dustria, y posicionar a la Yerba Mate Argentina, hoy
elegida por deportistas y jévenes por ser un alimento
saludable.

La habilitacién de un 4rea en el INYM orientada es-
pecificamente a garantizar calidad, el programas de
Buenas Préicticas de Manufactura y Buenas Prdcticas
Agricolas, y la generacién de condiciones (organizacion
y financiamiento) para que cooperativas y empresas
visibilicen sus productos en las ferias mds importantes
dentro y fuera del pafs, son parte de las acciones del Ins-
tituto que fortalecen ala Yerba Mate Argentina como
alimento genuino, sanoy natural.

En esa linea, cabe destacar que las actividades rea-
lizadas para dar a conocer el producto en el 2024 se en-
marcaron en un plan de accién del Area de Promocién y

» EDITORIAL

Nuestro mejor
producto

Desarrollo del INYM que fue definido y consensuado en
base a reuniones con empresas y exportadoras, y repre-
sentantes de la industria en el Directorio, en lineamiento
con el Plan Estratégico para el Sector Yerbatero.

Asi, con apoyo del INYM, 6 cooperativas y empresas
llevaron el producto, en febrero, a Gulfood, la feria mds
importante para ingresar al mercado en Medio Oriente,
y 9 participaron, en septiembre, en Americas Food &
Beverage 2024 Show y Conference, en Miami, Estados
Unidos.

Por otra parte, mds de 25 marcas distintas de yerba
mate estuvieron, en julio, en la 18 edicién de la Feria Ca-
minos y Sabores; 10 establecimientos yerbateros en la
Expo Golosinas, Alimentos, Bebidas y Varios, y 20 es-
tablecimientos yerbateros en la Expo Dietética Activa,
estas ultimas en marzoy en septiembre. Todas en Bue-
nos Aires.

Focalizado en sumar consumidores en el mercado
externo, se concreté el evento “Naturalmente Mate”
en la Embajada Argentina en Francia, organizado por
el INYM, junto a la Escuela Francesa del Mate, con la
participacién de mds de 200 profesionales que ya estdn
involucrados con la promocion y venta del producto en
Europa y otros que desean incorporarse a este rubro.

La Yerba Mate Argentina fue parte de la agenda de
eventos de medicina, entre ellos el Congreso de Gas-
troenterologia 2024, en Cérdoba, y el Simposio Argen-
tino de Hepatologfa 2024, en Buenos Aires, dado que las
investigaciones financiadas por el INYM la validan como
una fuente de bioactivos con alto poder antioxidante, es
decir ayuda a cuidar la salud, y esto es un aporte tras-
cendente que la respalda en el mercado.

También se implementd, por tercer afio consecuti-
vo, de El Mate en la Escuela. Mediante este proyecto, el
Mate se transforma en una herramienta del aprendizaje,
motivando y mejorando la socializacién entre los estu-
diantes e incrementando el conocimiento sobre la acti-
vidad yerbatera y la Infusién Nacional.

Y como no podia ser de otra manera, se realizé MA-
TEAR, el evento del Mate en la Argentina. Este afio,
el lugar elegido fue Posadas. Mds de 40 productores -
emprendedores, cooperativas y empresas yerbateras, y



miles de materos que se dieron cita, el 30 de noviembre
y el 1 de diciembre, en La Cascada de la Costanera para
celebrar el Dia Nacional del Mate, las mds querida de las
infusiones por los argentinos.

En ese contexto, queremos destacar el trabajo de
los emprendedores que con originalidad, variedad, ver-
satilidad y belleza van ganando espacio en el mercadoy
ponen en valor al alimento, atendiendo a todos los per-
files de consumidores, con un abanico de posibilidades
para disfrutarla. Su impronta hace posible que ademds
de la yerba mate tradicional, un cldsico argentino, se
destacan la orgdnica y la agroecoldgica, obtenidas cui-
dando la naturaleza; la yerba mate blend o compuesta,
que moviliza los sentidos; yerba mate en bebidas, como
estimulante natural, para consumidores enfocados en la
salud fisica; en cdpsulas compatible con mdquinas Nes-
presso; yerba mate soluble para ser incorporada en co-
midas y bebidas, y como parte de productos de belleza;
envasada en paquetes cuyos diseflos nos trasladan a vi-
vencias y lugares hermosos; con un termo o en un reci-
piente eléctrico; entre otros.

Nos sentimos orgullosos de Nuestra Yerba Mate Ar-
gentina, con todos sus actores, y motivados en este ca-
mino que nos cabe como Institucién, tal como lo defi-
ne el Plan Estratégico: “ser proveedores confiables del
alimento, garantizando el abastecimiento de productos
sanos, naturales, genuinos y de calidad para distintos
usos”, para los argentinos y para el mundo.

Finalmente, destacar que el jueves 12 de diciembre se
concret6 la primera Reunién de nuevo Directorio, asu-
miendo formalmente sus funciones aquellos que habian
sido designados por sus respectivas entidades. En esta
misma reunién, el director por el sector Cooperativas,
Gerardo Vallejos, fue designado como responsable de los
actos administrativos del INYM, inicidndose un nuevo
periodo institucional para el sector yerbatero, para la
Yerba Mate Argentina.

GERARDO VALLEJOS
Director responsable temporario
de los actos administrativos del INYM
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» NUESTRA PROMOCION

El Mate, un alimento
extraordinario,
unico en el mundo

eivindicando a la mds argentina de las
infusiones, gran cantidad de publico,
mds de 40 productores, emprende-
dores, cooperativas y empresas yerbateras
con sus productos y el INYM festejaron juntos
~% el Dia Nacional del Mate. La celebracién
tuvo lugar el sdbado 30 de noviembre
y el domingo 1 de diciembre durante
MATEAR POSADAS, la feria que or-
ganizo la institucion yerbatera, en la
Cascada de la Costanera de la ciu-
dad de Posadas.
E130 denoviembre fue estable-
r' cido como Dia Nacional del Mate
en homenaje a Andresito Guacu-
rari, el Uinico gobernador indigena
de nuestra historia, quien fomen-
t6 la produccién y distribucién de
la yerba mate.
Tradicién nacional, el Mate se
disfruta con la Yerba Mate Argentina,
originaria de la Selva Paranaense, un
alimento descubierto por los guaranies
que crece Unicamente en esta ecorre-
gién del mundo y que fue llevado a culti-
vo sistemdtico en las provincias de Misiones
y Corrientes, donde tras un minimo proceso
industrial, sin modificar su composicién na-
tural, es preparada para el mercado nacional e
internacional.
Mantiene, como en el origen, sus cualida-
des de producto sano, aliado de la buena salud
y el bienestar, y es precisamente esta singu-




laridad uno de los aspectos sobresalientes en
la actualidad, dado que, sumado a su condi-
cion de alimento natural, se suman hectdreas
de yerba mate agroecoldgicas y orgdnicas y a
la par, son cada vez mds las industrias que de-
sarrollan este concepto posiciondndolo en el
mercado, acorde a la demanda, aqui y en dis-
tintos lugares del mundo.

Versatilidad

La forma mds difundida de consumir este
alimento es el Mate, ademds de mate cocido y
tereré. Sin embargo, la yerba mate se destaca
por su versatilidad, variedad e innovacién tan-
to en contenido como en formas de consumo.

Hay Yerba Mate Argentina para todos los
gustos y momentos: ademds de la tradicional,
un cldsico argentino, marcan presencia la or-
gdnica y la agroecoldgica, obtenidas cuidando
la naturaleza; la yerba mate blend o compues-
ta, que moviliza los sentidos; yerba mate en
bebidas, como estimulante natural, para con-
sumidores enfocados en la salud fisica; yerba
mate soluble para ser incorporada en comidas
y bebidas, y también como parte de productos
de belleza, entre otros usos.

Este alimento natural es un poderoso anti-
oxidante, estimula el sistema nervioso de for-
ma natural, aumenta la capacidad de concen-
tracion, mejora la resistencia a la fatiga fisica y
mental, aporta energia, minerales, vitaminas
e hidratacién. Posee compuestos bioactivos,
validados por la ciencia, que junto a hébitos
saludables, ayudan a prevenir enfermedades
crénicas y degenerativas, como cdncer, dia-
betes, obesidad y enfermedad cardiovascular.

Por el planeta

El Mate, la Yerba Mate Argentina hace bien
y forma parte de la dieta de figuras recono-
cidas a nivel mundial como el papa Francis-
co, Lionel Messi y ahora también, el piloto de
Férmula 1 Franco Colapinto.

Sostenidamente, este alimento descubierto
en la época precolombina por los guaranies va
ganando, afio tras afio, consumidores en todos
los rincones del planeta y ya estd presente en
49 paises, siendo los mds materos Siria, Chile,
Libano, Estados Unidos y Espafa. Esto, con la
singularidad de ser un producto natural, que
hace bien a la salud y que genera bienestar.
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) El 30 de noviembre fue establecido como
Dia Nacional del Mate en homenaje a
Andresito Guacurari, el tinico gobernador
indigena de nuestra historia, quien fomenté la
produccion y distribucion de la yerba mate.

La yerba mate
se destaca por
su versatilidad,
variedad e
innovacién tanto en
contenido como en
formas de consumo.

Andresito

En el 2013 el Congreso de
la Nacion declar¢ al Mate
como "Infusién Nacional" y
un aflo mas tarde, el 17 de
diciembre de 2014, sanciono
la Ley 27.117 que establece
el 30 de noviembre como
el “Dia Nacional del Mate",
recordando la fecha de
nacimiento (en 1.778) del
indigena Andrés Guacurar{

y Artigas, “Andresito”, quien
siendo gobernador de la
denominada Provincia Grande
de las Misiones (hoy Misiones
y Corrientes) fomentd la
produccién y distribucién de la
yerba mate.

Artifices

La Yerba Mate Argentina
comprende 209.000
hectareas cultivadas, de
las cuales el 86,9 % se
encuentran en Misiones y
el 13,1% en el nordeste de
Corrientes.

Antes de llegar a los hogares,
la materia prima transita

un proceso de produccion y
elaboracién que involucra a
unos 13.000 productores,
15.000 cosecheros, 197
secaderos, y 102 molinos y
molinos - fraccionadores.
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MATEAR en Posadas

con miles de materos y mas de

40 productores - emprendedores,
empresas y cooperativas yerbateras

MATEAR, la fiesta que rinde
homenaje al Mate, este afio tuvo
lugar, el sabado 30 de noviembre y
el domingo 1 de diciembre pasado,
en la Cascada de la Costanera

de la ciudad de Posadas, donde
confluyeron miles de materos y mas
de 40 productores-emprendedores,
empresas y cooperativas con
productos de yerba mate.

ueron dos jornadas donde el publico

pudo conocer y disfrutar las variantes

de la yerba mate elaborada (tradicio-
nal, suave, compuesta, para tereré, saboriza-
da, y las que llevan sello como agroecoldgica,
orgdnicay biodindmica), e innovaciones (cdp-
sulas y otros alimentos), establecer contacto
con los productores y elaboradores, y adqui-
rir complementos para la mateada (bombillas,
mates, termeras, etc,). Mate en mano, el Patio
Matero fue muy concurrido, mientras en los
diferentes stands se realizaron promociones,
obsequios, sorteos, y degustaciones.

Con sabor a Selva

En la diversidad de yerba mate elaborada
presentes, estuvo Guayaki. “Nuestra yerba
mate proviene de plantas que estdn bajo la
sombra de drboles nativos, es orgdnica y estd
certificada”, recalcd Fabiana Rosa Pose, vi-
cepresidenta de la empresa Guayaki. “Apo-
yamos a los productores para mantener y
restaurar la Selva misionera, asegurando un
comercio justo para todos los eslabones de la




5 Costanera colmada. Productores,

gastronomicos y feriantes presentaron
sus productos al publico.

La degustacion permitié al publico
conocer y disfrutar las variantes de la
yerba mate elaborada, las que llevan
sello ecoldgico y las innovaciones de las
distintas marcas presentes en la Cascada.

cadena productiva de la Yerba mate”, agregé.

También fue de la partida la yerba mate
Grapia Milenaria, de la Cooperativa Agrope-
cuaria y de Consumo Limitada EI Colono, de
Campo Ramén, que es agroecoldgica, tiene
estacionamiento de 18 meses natural, etique-
tado y envasado artesanal y promueve el em-
pleo local y la sostenibilidad ambiental.

Otra que marco presencia con esta im-
pronta es yerba mate La Buena: agroecoldégi-
ca, con envase reciclable y “la primera del pais
en lograr la certificacién Vegana”, remar-
c6 Alejandro Trapine, quien junto a su hijos
Antonella y Franco llevan adelante la inicia-
tiva y promocionaron ademds yerba mate
Campeona, “un producto exclusivo inspirado
en la seleccién argentina”.
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Sabor barbacua

Con la caracteristicas de secado barbacud,
estuvieron en MATEAR Posadas las marcas
Principios Yerba Mate, “de elaboracién ar-
tesanal, estacionada naturalmente, con un

‘ ‘ Nuestro producto fue elegido los tiltimos 4 aiios
el mejor del pais. Es una yerba intensa que
trasmite el auténtico sabor de la Selva Misionera”.

Federico Amann, presidente de la Cooperativa Andresito

La marca I Love Mate difundié con énfasis
el origen y el proceso de industrializacién de
su materia prima, remarcando que es agro-
ecoldgica, de sabor suave, duradero, y que
utiliza energfa solar para el proceso de clasifi-
cacién, molienda y envasado, resultando sos-
tenible y respetuosa con el medio ambiente.

Las marcas Jesper y Pausa Natural mos-
traron por qué son opciones para disfrutar un
rico mate con yerba mate orgdnica. También
la marca Hija de la Selva, oriunda de Apdsto-
les, del artista Gringo Barreto.

El emprendimiento Quiero verde mate /
Productos paranaenses, dedicado a la comer-
cializaciéon de productos de la familia agraria,
el cuidado de la naturaleza, pueblos origina-
rios y el trabajo artesanal, se lucié con Yerba
Mate Fidel, orgdnica, biodindmica, con secado
singular, respaldada por el conocimiento mi-
lenario de los guaranies; Maycha Fidel, yerba
mate orgdnica en polvo; con Yerbal Viejo, ob-
tenida con prdcticas agricolas sustentables,
y con Arapegud, orgdnica, biodindmica, con
sello Cultivo Amigo de las Aves, uniendo con-
sumo responsable y produccién sustentable.
Sorprendi6 con budines de limén y maycha, y
de naranja y maycha.

justo equilibrio de hoja, palo y bajo contenido
de polvo, con un leve sabor ahumado, ama-
ble y muy duradero”, conto la emprendedora
Graciela Giménez Cunha.

Asimismo, las marcas Sol y Lluvia, del
emprendimiento familiar Felisa SRL, y Dulce
Beso, de Azara.

Mate cooperativo

Durante el evento, la Cooperativa Andre-
sito socializ6 orgullosa su marca Yerba Mate
Andresito. “Nuestro producto fue elegido los
dltimos 4 afios el mejor del pais”, conté el
presidente de la entidad, Federico Amann.
“Es una yerba intensa que trasmite el auténti-
co sabor de la Selva Misionera”, ilustro.

La Cooperativa Yerbatera Dos de Mayo Li-
mitada fue parte de MATEAR estrenando la
novedad con la variante Yerba Mate Indumar
Tereré, difundiendo, por supuesto, la yerba
mate Indumar Tradicional, de “sabor inten-
so con un toque de suavidad duradero, para
disfrutar un mate de reconocible expresion y
genuina personalidad”.

La Cooperativa de Productores Yerbateros
de Jardin América invité a tomar mate con
las marcas Flor de Jardin y Abuelo Yerbatero.
“La recomendamos porque tiene 20 meses
de estacionamiento natural, y una molienda
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Las distintas
marcas mostraron
las bondades de sus
productos durante
dos dias.

equilibrada, permitiendo ricos mates”, dijo
Ivan Revinski, gerente comercial de la enti-
dad.

“A los amantes del mate tradicional, du-
radero y bien nuestro, recomendamos nues-
tro producto. Si la eleccién es algo rendidor,
recomendamos La Hoja Molienda Clasificada,
y si buscan algo mds amigable con el paladar,
suave y delicado, la opcién es La Hoja Selec-
cién Especial”, enfatizé Magdalena Kailer,
responsable de Disefio y Marke-
ting de la centenaria Cooperati- » Los amantes del
va de Trabajo La Hoja Limitada, mate tradicional
de San Ignacio, celebrando el encontraronen
Dia Nacional del Mate. la Feria Matear

La Cooperativa de Producto- Posadas una
res de Yerba Mate de Santo Pipé increible variedad de
SCL, con mds de 80 afios de tra- productos elaborados
yectoria abasteciendo el merca- artesanalmente.
do interno y externo, también
dijo presente con su conocida
marca Piporé, con 9 variedades que cubren
todos los gustos y estilos de consumo de mate.

Tradicional

Los amantes del mate tradicional pudie-
ron adquirir yerba mate Vezn4 (cuyo nombre
en idioma ucraniano significa primavera),
de sabor suave, producida y elaborada en
Apostoles, con empaquetado artesanal (pre-
vio pegado de rétulos a mano en bolsa papel
craft).

O Brillos del Sur, “una yerba de sabor en-
tre suave e intenso que permite apreciar el
equilibrio en el sabor, y es duradera, permite
tomar varios mates sin que se lave”, garan-
tizé Facundo Do Reis al ser preguntado so-
bre por qué el matero deberia elegir la yerba
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mate que comercializa junto a mates graba-
dos y gorras.

En tanto, las empresas Gerula SA y Hrefiuk
SA promocionaron sus ya histéricas marcas
Romance y Rosamonte.

“Los que aman el mate, aman la marca
Amanda”, aseguré Aleida Pech, de Comuni-
caciéon y Marketing de la empresa La Cachuera
S.A, que estuvo presente con las variedades
del producto Tradicional, Suave, Seleccién
Especial, Hierbas Serranas, y Premium.

Versatilidad

e innovacion

La versatilidad del alimento yerba mate se
hizo ver en MATEAR Posadas con la empresa
Rosée Infusiones que ofrecié blends con hier-
bas para saborizar los mates y blends con yer-
ba mate. “Son productos que aportan aromay
sabor con efecto reconfortante y energizantes
para los mates de cada dia”, expresé Rocio
Caceres.

Yerba mate Buen Dia, del Establecimiento
Imhof Srl, presentd su nueva linea de yerba
mate con anifs; y la empresa CBSé, pionera en
yerba mate compuesta, hizo lo propio visi-
bilizando la marca Mateando, la primera que
lanzan con la opcién tradicional.

Yuruhé, yerba mate en cdpsulas compa-
tible con mdquinas Nespresso, estuvo con la
nueva forma de disfrutar la Infusién Nacio-
nal. El producto, de la empresa Litale SRL, es
orgdnico, elaborado con hojas deshidratadas,
y se abre paso como alternativa en el merca-
do.

Asimismo, el Establecimiento Yerbate-
ro Don Antonio ANRA S.R.L. llevé las mar-
cas Encanto, el producto emblema, “con 18
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meses de estacionamiento natural, que per-
mite que el cebador logre un sabor intenso o
suave segin su preferencia”, destacé Matias
Wrobleski del equipo de Marketing y Ventas.
Y MateandoTé, un blend de yerba mate com-
puesta con té verde kairiyama y un toque de
anfs. “Suave, pero de aromas y sabores bien
definidos”, subrayé Wrobleski.

También, la yerba mate Federal Tradicio-
nal y Premium, “con distinto tiempo de esta-
cionamiento natural y una gama mds amplia
de sabores”.

Complementos

y mas innovacion

Un sector de MATEAR Posadas reunié ma-
tes de calabazas forrados en cuero, termo fo-
rrados en cuero, canastas y bombillas de la
empresa Cuero Misiones;
las mochilas materas mul- La gastronomia y
tiuso de Capital de Ideas; artesania también
gran variedad de mates estuvieron enla Feria
de calabaza y algarrobo de Matear Posadas. Los
produccién artesanal de complementos ideales
Cultura Matera, y los obje- y necesarios para una
tos de Chica, Arte y Diseflo. buena mateada.

La Casa del Mate Rum-
bo a Mocond, de Colonia
Alicia Alta, y Mates Martinelli, de El Soberbio,
exhibieron distintas marcas de yerba mate
y elementos para armar el kit matero, como
bombillas, bolsos, yerberas, azucareras y ar-
tesanales mates calabazas, producto propio
de la zona del Alto Uruguay.

Fueron parte del evento las Biscochipas
Snack, creadas para acompaiiar con el mate.

La Asociacién Ruta de la Yerba Mate Ar-
gentina llevd, junto a la familia Svetaz, el
Helado de Yerba Mate elaborado de "'manera
artesanal a escala industrial” con yerba mate
agroecolégica y orgdnica. “Nuestro helado,
maridado con frutos rojos y sabores de la tie-
rra colorada, es unico en el mundo”, mani-
festo Alejandro Gruber, de la ARYM, visibili-
zando la innovacion y las diferentes formas de
consumo de la yerba mate.

La productora Norma Isabel Dynia acercé
variedad de productos y complementos para
una rica mateada, y a tono, Con Sabor a Yerba
Mate, de Julia Sequeira, estuvo con dulce de
leche, galletitas, alfajores, licor, tortas, chi-
pas, pizzetas, helados, picolé de mate cocido,

y otros, todos saborizados con la Infusién Na-
cional.

ElINYM ofrecié degustacién de mate coci-
do frozen y con la Ingeniera Angelina Fediuk
Sommelier, hizo cata de yerba mate.
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La subgerenta del drea técnica del INYM,
Verdnica Scalerandi, en la charla virtual.

Dia Nacional del Mate en Francia,
con énfasis en la Yerba Mate Argentina
gue se produce cuidando la naturaleza

“Naturalmente Mate”. Esa fue la frase
que apadrind las actividades por el Dia
Nacional del Mate que se realizaron el
viernes 29 de noviembre en la Embajada
Argentina en Francia, organizado por el

Instituto Nacional de la Yerba Mate (INYM)],

junto a la Escuela Francesa del Mate.

1 evento se desarrollé en Elegir Yerba Mate
la sede de la Embajada, en Argentina ayuda
Parfs, con la participacién a conservar la
de mds de 200 profesionales que Selva Paranaense,
ya estdn involucrados con la pro- porque mejora la
mocion y venta del producto en conectividad entre
Europa y otros que desean incor- dareas protegidas
porarse a este rubro. y aumenta el area
La Cancillerfa argentina, a boscosaen Misiones.
través de la Direccién de Promo-
cién de Exportacién, con Miriam
Vassolo; el INYM, con la pre-
sencia de las dreas Técnica, y de Promocion y Desarro-
llo; el Ministerio del Agro y la Produccién de Misiones,
con la subsecretaria de Desarrollo y Produccién Vegetal,
Luciana Imbrogo, y la empresa Guayaki, participaron via
on line en una mesa redonda con la charla “Perspecti-
vas de la agricultura orgdnica y agroecolégica: Un futuro
verde y responsable”, referida a las virtudes del alimento
Yerba Mate Argentina.
“Nuestra yerba mate es un producto sano, natural,
genuino”, enfatizé la sub gerente del Area Técnica del
INYM, la ingeniera Verénica Scalerandi, en la charla vir-



tual que se mantuvo con los
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empresarios y funcionarios ‘ ‘ Ademas del publico nostalgico, es decir

en Francia. “Se cultiva en

argentinos radicados en otros paises, es creciente
un entorno natural, don- el interés de personas de otras nacionalidades por la

de se cuida la naturaleza, y Yerba Mate Argentina”.

esta forma de produccién
que desde el INYM venimos
fomentando, acompafiando
y ayudado con un equipo
técnico en el territorio, au-
menta la biodiversidad, contribuye a mitigar
el cambio climdtico, a aumentar la captura de
carbono y a regenerar las dreas de bosque de-
gradadas”, agrego.

Continud: “Elegir la Yerba Mate Argentina
no solo respalda a que pequefios y medianos
productores desarrollen su actividad y tengan
un rédito, sino que también contribuye a con-
servar la Selva Paranaense, a mejora la conec-

Maria Marta Oria. sub gerente del Area de Promocién
y Desarrollo del INYM

de personas de otras nacionalidades por la
Yerba Mate Argentina”.

Fabiana Rosa Posse, vicepresidenta de la
empresa Guayaki, explicé de qué manera se
produce la materia prima en armonia con la
naturaleza, con yerbales bajo la sombra de dr-
boles nativos, y apoyando a los productores
para mantener y restaurar la Selva misione-
ra, asegurando un comercio justo
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tividad entre las dreas protegidas y a aumen-  para todos los eslabones de la ca- La materia prima
tar el 4rea boscosa”. dena productiva. se logra en armonia
El sector yerbatero argentino, ponderd Ademds de la mesa de trabajo, con la naturaleza,
Scalerandi, “estd en condiciones de entregar, el Dia Nacional del Mate se cele- con yerbales bajo
tanto al mercado interno como al mundo, un  bré en la Embajada Argentina en la sombra de
productos sano, genuino y natural en dife- Francia con una “Mateada guia- &arboles nativosy
rentes presentaciones”. En esa linea, infor- da” para aprender, con una som- restaurando la

moé que “en los ultimos afios ha crecido de
manera sostenida el volumen y la cantidad
de productores y elaboradores que certifican
diferentes pardmetros que garantizan calidad
social, ambiental y productiva en yerba mate,
tales como alimento orgdnico, Buenas Pricti-
cas de Manejo y el sello Cultivo Amigo de las
Aves”.

Por su parte, la sub gerente del Area de
Promocién y Desarrollo del INYM, Maria
Marta Oria, repaso las acciones que se vienen
desarrollando con el apoyo de la Cancilleria
en diferentes lugares del mundo para sumar
consumidores, destacando que “ademds del
publico nostidlgico, es decir argentinos radi-
cados en otros paises, es creciente el interés

melier, a preparar y disfrutar del Selva misionera.

mate, y diferentes talleres: “Gour-

met, con maridaje salado, dulce y

mate”; “Bienestar y serenidad con el maté: Un
viaje sensorial con multiples beneficios “; “Mi
mate, mi obra: Fabrica tu propio mate en cerd-
mica”; “Matices de mate: Taller de tefiido eco-
l6gico y artesanal” ; “Mate suavidad natural:
Crea tu propia sal de bafio exfoliante”; “ Taller
de blending de mate: Crea tu obra maestra a tu
imagen”; “ El mate en femenino y masculino:
Una historia social, de género, rituales y tra-
diciones Argentinas”; “Desafio de yerba mate:
Revela las notas ocultas del mate: Degustacion
aciegas“y “Fusion de Mate y Vino: Crea y dis-
fruta de un céctel inico e innovador “.
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La Yerba Mate
Argentina
en eventos
de medicina

Consumir mate, mate cocido, tereré
o cualquier otro producto con yerba
mate, hace bien. Las evidencias
cientificas que determinan su
efecto benéfico sobre la salud
fueron socializadas, a sala llena, el
13 de septiembre, en el Congreso

de Gastroenterologia 2024, en
Cordoba, por los investigadores
Ana Thea y Lucas Brun.

on cada mate que disfrutamos, incor-

poramos al organismo bioactivos con

alto poder antioxidante y eso nos
ayuda a cuidar nuestra salud. De esta ma-
nera se resume la presentacién que hizo Ana
Thea, Magister en Tecnologia de los Alimen-
tos, docente e investigadora de la Facultad de
Ciencias Exactas, Quimicas y Naturales de la
Universidad Nacional de Misiones, titulada
"Yerba mate: composiciéon quimica y funcio-
nalidad en la era de la ciencia”.

Thea se refirié al complejo quimico de la
yerba mate; el camino de los componentes
desde la planta hasta el envasado, con un mi-
nimo de procesamiento, es decir obteniéndo-
se un producto natural; las formas de consu-
mo: mate, tereré, mate cocido; la presencia de
vitamina C, macronutrientes y fibras, mine-
rales, vitaminas, y los compuestos bioactivos:
polifenoles, metilxantinas y saponinas.

“Las infusiones preparadas con yer-
ba mate contribuye a la hidratacién diaria;
son hipocaldricas y bajas en sodio, y ricas en
compuestos bioactivos, con alto poder anti-
oxidante”, dijo Thea, cerrando la exposicion.

Huesos y sintomas gastricos

La ponencia de Lucas Brun, investigador
del CONICET y director del Laboratorio de
Biologfa Osea de la Facultad de Ciencias Mé-
dicas Universidad Nacional de Rosario, se ti-
tulé “Yerba mate y sus aportes a la salud”, y
abarcé dos temas principales: “Yerba mate y
su contribucién a la salud 6sea” y “Yerba mate
y sintomas gdstricos”.



Brun se refirié al estudio cientifico que
determiné mayor densidad mineral dsea a
nivel lumbar y en cuello femoral en mujeres
postmenopdusicas tomadoras de mate. “Los
resultados obtenidos en estos estudios su-

gieren que los efectos positivos previamente
descriptos de la yerba mate sobre el hueso po-
drian ser una consecuencia -al menos en par-
te- del aumento de la supervivencia de las cé-
lulas 6seas, en particular, de los osteoblastos,
lo que indica una propiedad nutricional adi-
cional relevante a la infusién de yerba mate”,
se lee en su ponencia.

Sobre sintomas gdstricos, detallé que “los
estudios demuestran que el consumo crénico
de una infusién de yerba mate no produciria
efectos nocivos sobre la mucosa géstrica”. Vin-
culado, explicé que “la presencia de menores
niveles de lipoperoxidacién en el grupo tratado
con yerba mate podria indicar un efecto bene-
ficioso”. En consecuencia, concluyo, “hasta el
momento no hay datos cientificos que avalen
la creencia popular de que la yerba mate tiene
efectos perjudiciales a nivel géstrico.

En Simposio de Hepatologia

Por otra parte, el INYM difundié las pro-
piedades benéficas del producto en el Simpo-
sio Argentino de Hepatologfa 2024, el 24 y 25
de septiembre, en el centro de convenciones
Palais Rouge, en la ciudad de Buenos Aires.

“Es la segunda vez en el afio que el INYM es
parte de un evento médico cientifico, primero
en Cordoba, en septiembre, y ahora en Buenos
Aires, y nos han invitado a otros dos mds. Es
decir, nuestra Yerba Mate Argentina estd ocu-
pando un lugar relevante en este dmbito y eso es
sumamente positivo, dado que es un alimento
benéfico para la salud, con excelentes propie-
dades comprobadas cientificamente”, manifes-
t6 Maria Marta Oria, subgerente del Instituto.
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or g tormnar mate

1ace bien?

Jornada de Nutricién y Salud Osea

A través del INYM, la Asociacion Argentina de Osteologia y
Metabolismo Mineral otorgd 111 becas a estudiantes y profesionales para
participar en la Jornada de Nutricién y Salud Osea, el 8 y 9 de noviembre.
Durante las jornadas se expuso, entre otros muchos temas, la
investigacion “Efecto de la yerba mate sobre el tejido éseo”, liderada
por el doctor Lucas Brun, de la Universidad Nacional de Rosario.

Vale recordar, el estudio realizado por Brun determiné mayor
densidad mineral dsea a nivel lumbar y en cuello femoral en mujeres
postmenopausicas que toman mate.

‘ ‘ Las infusiones preparadas con yerba mate

contribuye a la hidratacion diaria; son
hipocaldricas y bajas en sodio, y ricas en compuestos
bioactivos, con alto poder antioxidante”

Ana Thea, magister en Tecnologia de los Alimentos

En el lugar, las Areas Técnica y de Promo-
cién del INYM compartieron con el publico
los avances cientificos que validan a la yerba
mate como fuente de compuestos bioactivos,
de sustancias que ayudan a prevenir la apari-
cién de enfermedades crénicas y degenerati-
vas, entre otros beneficios.

Ademsds de respaldar investigaciones cien-
tificas, el INYM cuenta con La Base de Datos
Documental Bibliogréfica sobre Yerba Mate
y Salud (PDF), unica en el mundo, de amplia
funcionalidad, creada para facilitar el acceso
de esta informacién a todos los interesados.
Reune mds de 209 publicaciones clasificadas
en tres grandes categorias: “Contenido de
Nutrientes y Compuestos Bioactivos”; “Pro-
piedades Biolégicas” y “Revisién: Nutrientes,
Compuestos Bioactivos y Propiedades Biold-
gicas”; se actualiza anualmente, y estd dispo-
nible en dos formatos: en papel y en digital.
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ELINYM y empresas
llevaron la Yerba Mate
Argentina a Miami

Con el respaldo del Instituto Nacional de la Yerba
Mate (INYM), empresas yerbateras socializaron, en
septiembre, las bondades del consumo del producto
en la feria de alimentos y bebidas Americas Food

& Beverage 2024 Show y Conference en la ciudad
de Miami, Estados Unidos.

a promocion de la Yerba Mate Argen-

tina en el mercado estadounidense se

realizé teniendo en cuenta el creciente
segmento de consumidores de productos na-
turales y funcionales a la salud.

Las empresas yerbateras y el INYM, a tra-
vés del Area de Promocién y Desarrollo, ocu-
paron uno de los 9 Meeting Point (punto de
encuentro) habilitados para diferentes orga-
nismos y empresas en el Pabellén Argentino,
organizado por el Ministerio de Relaciones
Exteriores de la Nacién y de la Agencia Argen-
tina de Inversiones y Comercio Internacional
(AAICI), dentro del predio donde se desarrolla
Americas Food & Beverage.

Enellugar, se destacé la Yerba Mate Argen-
tina por su calidad y variedad, distinguiéndo-
se por presentarla en formato enlatado (las
marcas Nitro Tea e Ilex), ademds del producto
tradicional, con hier-
bas, compuestas y
orgdnicas, de la mano Se prevé que la
de la Cooperativa Yer- demanda de yerba
batera Andresito, con mate en el mercado
su marca Andresito; el estadounidense
Establecimiento Santa aumente significati-
Ana S.A., con Cbse; el vamente para el 2030,
Grupo Cordeiro, conla especialmente entre
variedad de la marca el publico latino.
Verdeflor; Yerbatera
Hoja Verde SRL, con
Don Omar; Cultivate
La Buena Vida SA, con Mate Amos; la Coope-
rativa Agricola Colonia Liebig, con la marca
Playadito; Hrefiuk, con Rosamonte y Kraus,
con Kraus, La Cachuera S.A. con Amanda y
Molinos la Misién con Mate Rojo.

La presencia de las distintas marcas de
yerba mate se complementa con degustacio-
nes y la interaccién con el publico, y se ve
respaldada por la visita del cénsul General y
director del Centro de Promocién de la Repu-
blica Argentina en Miami, Marcelo Gilardoni,
y la del director por Cooperativas en el INYM,
Denis Bochert.

Se prevé que la demanda en el mercado
estadounidense para el 2030 aumente signi-
ficativamente, especialmente en el publico
latino presente en esta zona, € impulsado por
el creciente interés por consumir productos
sanos con efecto benéfico en la salud, como la
yerba mate.

La Yerba Mate Argentina
destacada por su calidad y variedad
en todas sus presentaciones.
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El trailer institucional del INYM
dijo presente en la Peregrinacion
Juvenil a ltati, Corrientes.

Destacada
presencia en la
Expo Dietéticactiva,
Buenos Aires

1INYM organizé, facilité y financié la presencia de

20 establecimientos yerbateros que participaron

en una las principales ferias a la que concurren
mayoristas, distribuidores y comerciantes de alimentos
saludables: Expo Dietéticactiva, el 21 y 22 de septiembre.

Esta edicién 2024 de la expo dietética se desarroll6
en el Centro Costa Salguero, de la ciudad de Buenos Ai-
res y conto con la participacién de Infusiones Naturales
SRL (Jesper), Cultivate la Buena Vida S.A. (Mate Amos),
Martinez Escudero Herndn Nicolds (Origen), Drogueria
Hierbas del Oasis SRL (Hierbas del Oasis); Yerbatera Hoja
verde SRL (Salam), Molinos Unidos Argentina SA (La Bue-
na), Anra SRL (Mateandote, Encanto), Butiuk Jorge Mi-
guel (Dulce Beso), Mate and Co S.A. (Mate and Co); Coo-
perativa Agricola Rio Parand Ltda.(Titrayju), Cooperativa
agricola mixta de Montecarlo ltda.(Pampa, Sinceridad),
Arregui Carlos Gumercindo (Don Arregui), Viva la mezcla
SA (Fronteras); Paticua SA (Fidel Foods) y Benitez Nancy
Andrea (Susurro Nativo).

Todas las yerbateras coincidieron en que este tipo de
eventos son claves para dar a conocer sus productos y to-
mar contacto con los referentes de la cadena comercial,
quienes son el vinculo con un segmento de consumidores
que apuesta a los alimentos saludables.

N
FLEXTRY

R TETY

En [tati

Por otra parte, el trailer institucional

del INYM estuvo presente el 21 de sep-

tiembre acompafiando a mds 200 mil
jovenes y sus familias que participaron de la
45° Peregrinacion Juvenil del Nordeste Ar-
gentino (NEA) a la Basilica de Nuestra Sefiora
de Itati, en la provincia de Corrientes.

La peregrinacion coincidié con la llegada
de la primavera y la celebracién de “El Dia
del estudiante”. Convocd a jévenes y familias
que recorrieron largas distancias, la mayoria
a pie, mientras otros optaron por bicicleta o
automovil. Llegaron de distintas partes de
Corrientes, Chaco, Formosa, Misiones y otros
paises como Brasil y Paraguay.

Ademds de promover el mate tradicional
y el mate cocido, en el trailer del INYM los
visitantes pudieron degustar un “frozen” de
yerba mate y asi mitigar los efectos de una
jornada calurosa y de mucho sol. También
recibieron material informativo acerca de
los efectos benéficos que tiene el consumo de
yerba mate en la salud y pudieron conocer de-
talles del proceso de produccién y elaboracién
de nuestra Infusién Nacional.
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» NUESTRA INICIATIVA

2024, el tercer ano con
El Mate en la Escuela

El Instituto Nacional de la Yerba Mate culmina el 2024 celebrando la implementacién de
El Mate en la Escuela por tercer afio consecutivo, amplidandose en escuelas de nivel secundario
de Misiones y de otras provincias argentinas, como Corrientes y Santa Fe.

LLDARE f b a iniciativa promueve el hdbito salu-
dable del mate y el valor pedagégico
- de la yerba mate.

EIINYM acerca a los establecimientos edu-
cativos el material diddctico sobre historia,
cultura, biologia, beneficios del alimento para
la salud y el proceso productivo, volcados a
las aulas a través de talleres, y con el apoyo de
productores, cooperativas y empresas yerba-
teras, los estudiantes reciben insumos para
disfrutar la mateada.

Al culminar los talleres, el equipo de pro-
fesionales que implementa la iniciativa hace
un relevamiento de opiniones para conocer el
alcance de la iniciativa.

Mediante este proyecto, el Ilex es la mascota
Mate se transforma en una herra- del programa,
mienta del aprendizaje, motivan- cuya imagen se
do y mejorando la socializacién inspira en las hojas
entre los estudiantes e incremen- de la planta de
tando el conocimiento sobre la yerba mate.
actividad yerbatera y la Infusién
Nacional.

En el aflo 2022, ¢l Mate en la Escuela se
implementé en 8 establecimientos de Misio-
nes, con el acompanamiento del Ministerio
de Educacién de Misiones: en la Escuela de la
Familia Agricola (EFA) Cristo Rey de Los Hele-
chos; en los Bachilleratos Orientados Provin-
cial (BOP) N° 54 de Andresito N° 32 de Azara,
N° 7 de Dos de Mayo y N° 9 de Posadas; en el
Colegio 2 de Itaembé Mini, también en esta
ultima ciudad; en la Escuela Normal Mariano
Moreno de Apdstoles, y en el Centro Educati-
vo Polimodal (CEP) N 8 de Ober4.



INYM. Instituto Nacional de la Yerba Mate - 19

La presencia del mate
en la escuela se extendid
en diferentes instituciones.
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Durante el 2023, tuvo presencia en 7
instituciones secundarias educativas y conto
con el respaldo de la misma cantidad de em-
presas yerbateras que acercaron insumos. Se
desarroll6 en aulas del Instituto Diego Thom-
son, de Aristébulo del Valle, con yerba mate
Guayaki; de las EPET N° 21de San Vicente, con
Yerba Indumar; N° 36 de Posadas, con Andre-
sito; de la EPET N° 12 de San Ignacio, con La
Hoja; de la EPET N° 1 de Posadas, con la va-
riedad que presenta Cachamate; del BOP N°
5 de Candelaria, con la marca Sol y Lluvia; y
del Colegio Amadeo Bonpland, de Oberd, con
Verdeflor.

En el 2024, la iniciativa pedagdgica es-
tuvo en 18 establecimientos: en la EFA Jests
de Galilea de Dos de Mayo; en los BOP N° 62
de Salto Encantado, N° 107 de Santa Maria, N°
12 de San José, N° 13 de Posadas, N° 112 y N°
10 de Oberd, N° 31 de Los Helechos, y N° 34
de Garuhapé; en los CEP N° 36 de Posadas, N°
18 y N° 56 de Oberd, N° 28 de San Vicente, N°
6 de Garupd; en las EPET N° 41 de Panambi y
N° 6 de Eldorado; en el Instituto de Ensenanza
Agropecuaria N 9 de Colonia Aurora; en ERA-
GIA de la ciudad de Corrientes y en EESOPI de
Rafaela, Santa Fe. En este caso, respaldaron la
iniciativa: Cachamai, con Cachamate; Yerba
Mate Guayaki; Cooperativa Yerbatera Dos de
Mayo, con Indumar; Cooperativa Yerbate-
ra Andresito, con Andresito; Grupo Cordei-
ro, con Verdeflor; Cooperativa de Trabajo La
Hoja, con La Hoja; Establecimiento Felisa, con
Sol y Lluvia; Cooperativa Agricola Kilémetro
16, con Progreso; Cooperativa Agropecuaria y
de Consumo El Colono, con Grapia Milenaria;
Cooperativa Agricola Mixta de Montecarlo,
con Aguantadora; Establecimiento Santa Ana,
con CBSé, y Establecimiento Yerbatero Bona-
fe, con Mds Sabor.

En tres aiios,
el Mateen la
Escuela se amplio
a escuelas de nivel
secundario de
Misiones, Corrientes
y Santa Fe.
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Mapa digital
Interactivo

El INYM habilité un mapa digital in-

teractivo donde se detallan las institu-

ciones con el programa “El Mate en la
Escuela” desde el afio 2022 hasta la fecha, y las
marcas de yerba mate que lo apoyan.

De esta manera, se puede recorrer via on
line, afio por afio, los establecimientos de
Nivel Secundario donde estuvo y donde estd
presente El Mate en la Escuela, y apreciar las
marcas de yerba mate de empresas y coopera-
tivas yerbateras que respaldan esta iniciativa
del INYM que promueve el valor pedagdgico
de la actividad y los beneficios de la Infusién
Nacional.

Cada uno de los lugares estd identificado
con la imagen de Ilex, la mascota de El Mate
en la Escuela. Se trata de un personaje inspi-
rado en las hojas de la planta de yerba mate,
bautizado con parte del nombre cientifico de
la especie (Ilex paraguariensis ) originaria de
la Selva Paranaense y creado para acercar ain
mds a los jévenes y la Infusién Nacional.



22 - Bien Nuestro

» NUESTRA GESTION

Tania y Gustavo,
a punto de recibirse
como Ingenieros
Agronomos tras

estudiar con becas
del INYM

Orgullosos. Esperanzados en un buen
porvenir. Asi se sienten Tania y Gustavo,
los jovenes provenientes de zonas rurales
yerbateras mientras transitan los ultimos
meses de la Universidad, de cara a recibirse
como Ingenieros Agréonomos, solventando
las exigencias economicas con respaldo del
Instituto Nacional de la Yerba Mate (INYM).

riundos de lugares diferentes, el suefio de profe-

sionalizarse en temdticas agrarias, entre otras co-

sas, los unié como pareja en la Facultad de Cien-
cias Forestales de la UNaM, y hoy proyectan continuar
capacitdndose, destacando la importancia de las becas de
formacion técnica y profesional del INYM.

Tania Marina Jungblut Schuh tiene 24 afios. Su nifiez
estuvo siempre ligada a la tierra, a la yerba mate, al mon-
te, en una chacra ubicada en Colonia Cufia Piru, en Ruiz de
Montoya. Su padre es productor y su madre trabaja en la
Cooperativa Agricola Ruiz de Montoya Limitada.

En el afio 2012 ingresé a estudiar en el Instituto Linea
Cuchilla, y solicité la beca Estudiando con el Mate que otor-
ga el INYM, beneficio que se extendié por ese afio y hasta
culminar el Nivel Secundario, dado que cumplié sobrada-
mente con las exigencias previstas para mantener vigente
el respaldo econémico. Luego, en 2019, eligi6 cursar Inge-
nierfa Agrondmica en la Facultad de Ciencias Forestales de
la UNaM, donde se encuentra finalizando la carrera y aqui,
nuevamente, como becaria de la institucién yerbatera.

“Recibir la beca del INYM, ademds de ser una ayuda
econdémica importante para los estudiantes, me permitié
poder estar participando en proyectos de investigacién”,

Tania y Gustavo agradecidos por

la oportunidad que les dio el INYM.

Sl L.




cuenta la futura egresada de la UNaM. “Son oportunida-
des de aprendizaje realmente excelentes; permiten poder
conocer mejor a otros estudiantes que tienen las mismas
aspiraciones y ademds profesores que ya tienen una tra-
yectoria extraordinaria, y poder trabajar en equipo con
ambas partes”, especificé.

Tania expres6 que sus aspiraciones personales y pro-
fesionales mds préximas son, ademds de obtener el titulo
de Ingeniera agrénoma, “poder ejercer esta hermosa pro-
fesion, y ya para un futuro un poco mds lejano, aplicar a
becas de maestria o doctorados”.

Gustavo Ariel Maslowski tiene 27 afios. “Mi familia, en
Campo Grande, siempre se dedicé a la produccién yerba-
tera, y a pesar de los altos y bajos que tuvo el sector, esa
siempre fue nuestra principal actividad”, conté.

Ingresé a la carrera de Ingenierfa Agrondémica en 2019,
luego de haber culminado el Profesorado Universitario en
Ciencias Agrarias en la localidad de San Vicente. “Desde la
secundaria mi aspiracién era llegar a ser ingeniero agréno-
mo, y actualmente estoy a un examen final y la tesis de re-
cibirme de ingeniero agrénomo en la Facultad de Ciencias
Forestales de la UNaM”, manifesté orgulloso.

“Soy beneficiario de la beca Estudiando con el Mate
desde el primer afio de la Universidad y ese respaldo me
acompafid a lo largo de toda mi trayectoria, siendo de mu-
chisima utilidad para principalmente alivianar el esfuerzo
que significa para mi familia solventar los estudios fuera de
casa”, destacé Gustavo. “La verdad es que atin no he pen-
sado demasiado en lo que me espera en el futuro, aspira-
ciones tengo muchas, me considero una persona inconfor-
mista, por lo que quisiera desenvolverme profesionalmen-
te en un ambiente que me permita crecer y evolucionar
constantemente”, evalud.

Mucho mas que apoyo econémico

Ademds del aspecto econémico, los estudiantes avan-
zados de la UNaM destacan otras virtudes del programa del
INYM.

La beca “fue un gran impulso para continuar, ya que fo-
menta a esforzarse lo mdximo posible para superar los requi-
sitos que proponen para su renovacién”, expresé Tania. “Me
ayudo a crecer como persona, como estudiante y al mismo
tiempo como profesional, ya que me incentivé a participar de
proyectos de investigacién y desarrollo donde no solamente
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Recibir la beca del INYM, ademas de
ser una ayuda econémica importante
para los estudiantes, me permitié poder
estar participando en proyectos de
investigacion”.

Tania Marina Jungblut Schuh

se generan nuevos conocimientos, sino que se
establecen vinculos entre los docentes y direc-
tores de investigacion para con los estudiantes,
y desde mi punto de vista, eso es algo invaluable
alo que tal vez no hubiera podido acceder sin la
beca”, subrayd, por su parte, Gustavo.

En esa linea, ponderaron la importancia
de la continuidad de las becas en beneficio de
otros jévenes: “Queremos agradecer al Ins-
tituto Nacional de la Yerba Mate por el apoyo
durante estos afios. Esperamos que esta opor-
tunidad siga vigente para todos aquellos ingre-
santes ligados al sector yerbatero que lleganala
Universidad con muchos suefios por cumplir”.

Becas INYM

Las becas Estudiando con el Mate se en-
marcan en el programa de formacién y profe-
sionalizacién de recursos humanos para el sec-
tor yerbatero, incentivando el acceso o conti-
nuidad de estudios ligados a la actividad agro-
pecuaria en escuelas secundarias vinculadas a
la temdtica y en carreras universitarias afines,
como Ingenierfa Agrondmica, Ingenierfa en
Alimentos, e Ingenieria Electromecdnica.

El ano pasado, el beneficio alcanzé a 500
alumnos de nivel secundario, y a 60 estudian-
tes universitarios, todos hijos de productores
y trabajadores del sector. En este 2024, la Ins-
titucién abrié la convocatoria de becas para
alumnos de escuelas secundarias y habilité
continuidad de becas para universitarios que
han cumplido el rendimiento académico soli-
citado para su renovacién.
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Nuevos integrantes del Directorio del INYM

El jueves 12 de diciembre de 2024
se concreto la primera Reunién de
Directorio, asumiendo formalmente
sus funciones aquellos que

habian sido designados por sus
respectivas entidades.

El Directorio quedd integrado de la siguiente
manera: Ricardo Maciel (titular) y Marta Cunha
(suplente), por el Gobierno de Misiones; Claudio
Anselmo (titular) y Maria Herminda Gabur (su-
plente), por el Gobierno de Corrientes; Carmelo
Paulo Rojas (titular) y Ramén Sorondo (suplen-
te), por Trabajadores Rurales; Maria Soledad

Fracalossi (titular), Antonio Airton Rodriguez
Franca (titular), Jorge Emilio Eugenio Haddad
(titular), Ramén Anibal Rodriguez (suplen-
te), Ricardo Rubén Kalitko (suplente) y Kevin
Helmut Knot (suplente), por Sector Produc-
cién; Myriam Isabel Tereszcuk, por Secaderos;
Gerardo Ramon Vallejos (titular), Elian Roberto
Genski (titular), Carlos Luis Czajkowski (su-
plente), y Orlando Dario Mariano Bien (suplen-
te), por Sector Cooperativas; Gustavo Barreiro
(titular), Gerardo Daniel Lopez (titular), Manuel
Caset (suplente) y Rubén Orlando Henrikson
(suplente), por Sector Industria.

Fue designado como director responsa-
ble temporario de los actos de administracién,
Gerardo Ramon Vallejos.
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Monitoreo para evitar
daios por plagas

Los profesionales del Servicio de Extension
Yerbatero del Instituto Nacional de la Yerba Mate
(INYM) monitorean plantaciones de yerba mate
en distintas localidades de la zona productora
para evitar plagas y su consecuente dafio econ6-
mico.

“El monitoreo temprano permite detectar y
tomar medidas a tiempo, en la etapa inicial, y
de esa forma evitar la proliferacién de plagas”,
explico la ingeniera Silvina Machuca, técnica del
INYM en la zona norte de Misiones.

Si bien la observacién debe realizarse duran-
te todo el afio, este tiempo, el de primavera, es el
mds importante dado que es cuando se expresa
la brotacién de las plantas.

Se recomienda prestar atencién a los dis-
tintos cambios dentro del lote (como ramas
defoliadas), presencia de la mariposa (adulto),
y antes de tomar cualquier medida, contactar-
se con el Servicio de Extensién del INYM para
poder evaluar y definir cémo abordar la situa-
cién para evitar su propagacién y dafio econé-
mico.

El INYM promueve el manejo integral de
plagas, con control biolégico, es decir: la im-
plementacién de prdcticas de recuperacion de
suelo, agua y biodiversidad, con lo cual se rees-
tablece, en un determinado periodo de tiempo el
equilibrio del ambiente y con ello la presencia de
predadores naturales, como aves, parasitoides
(microavispitas), vinchucas, gallinetas, pirin-
chos y Entomopatégenos (microorganismos),
que disminuyen la posibilidad de ataque de ta-
ladro, dcaros, rulo y marandovd, que son las mds
conocidas en yerba mate. Dicho de otro modo:
Los yerbales equilibrados naturalmente mantie-
nen los niveles de plagas por debajo del umbral
de dafio econémico”.
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Reunion en el INYM para
potenciar las exportaciones
de yerba mate a la India

Los directores del INYM Gerardo Lopez (sec-
tor Industria),Ricardo Maciel (gobierno de Mi-
siones) y Gerardo Vallejos (sector Cooperativas),
junto con Marcelo Szychowski (Establecimiento
La Cachuera SA) y Silvio Leguia (Cooperativa de
Productores de Yerba Mate de Santo Pip6) man-
tuvieron el pasado viernes 6 de diciembre una
reuniéon con Anish Narang, referente de la con-
sultora “Karavan Advisory Enterprises”, con el
objetivo de analizar el panorama actual y dise-
flar estrategias para potenciar la yerba mate en
el mercado de la India.

En ese sentido, durante el encuentro, Narang
expuso un nuevo Plan de Accién que serd puesto
a consideracién del Directorio del INYM.

La India tiene 1.250 millones de habitantes,
es la segunda nacién mds poblada del planeta y
la yerba mate corre con una gran ventaja, ya que
en ese pafs existe un elevado consumo de té e in-
fusiones. Uno de los desafios es, precisamente,
adaptar nuestro producto al paladar de los in-
dios.

Ademds, como en otras partes del mundo,
en India es marcada la preferencia por consumir
productos saludables, y la yerba mate se destaca
como un alimento natural y funcional de efecto
protector en enfermedades metabdlicas y dege-
nerativas de la salud humana, cuyas propiedades
estdn validadas cientificamente.

Cabe recordar que ya en el afio 2016 el INYM
comenzo la exploracién en ese pais, por medio de
un estudio encomendado a la mencionada con-
sultora. Posteriormente y luego de las gestiones
encaradas en forma conjunta por el INYM, el Go-
bierno de Misiones y Secretarfa de Agricultura de
la Nacién, en julio de 2021 se oficializé el primer
embarque yerba mate con destino a la India.
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