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Re€enocido por el INYM.como
“Buen Productor Yerbatero 2022",
don-José Trajano Vaccari refleja

‘su amor por la naturaleza en su
chacra de'Colonia Alicia Alta, donde
produce yerba mate respetando

el .entorno y obteniendo

muy buenos rendimientos.
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Cuando habla el ejemplo

rraigo significa sujetar algo (o alguien)

a un lugar; establecer, fijar firmemente

algo. Desarrollo social y sustentable es el
proceso que, en el transcurso del tiempo, condu-
ce al mejoramiento de las condiciones de vida de
la poblacién, garantizando el equilibrio entre el
crecimiento econdémico, el cuidado del ambiente
y el bienestar.

Todo eso visibiliza Don Trajano Vaccari, el
productor de 76 afios que desde hace 50 afios tra-
baja la tierra en Colonia Alicia Alta, produciendo
distintos alimentos, y con la yerba mate como
principal sustento.

Esteagricultor, un cultor de la naturaleza, de-
dicado con mucho esmero al mds grande de los
drboles de la Selva, la yerba mate, es identidad y
es esperanza. Nos llena de orgullo haber acercado
el reconocimiento como “Buen Productor Yer-
batero 2022”7, que anualmente otorga el Instituto
Nacional de la Yerba Mate (INYM).

Decimos que es identidad porque en Trajano
Vaccari estdn las mujeres y hombres que pobla-
ron esta tierra esperanzados en las cosechas de
la yerba mate, que armaron secaderos, formaron
cooperativas y se animaron a incursionar el enva-
sado, abriéndose paso en el mercado. Y decimos
que este agricultor es esperanza porque evidencia
que es posible producir la tierra, lograr un desa-
rrollo socio econémico y con ello, el arraigo rural,
cuidando los bienes naturales, como el suelo, el
monte, el agua, la biodiversidad.

El ejemplo de Vaccari es trascendental en
estos tiempos donde necesitamos repensar las
précticas en la produccién, dado el agotamien-
to de los bienes naturales y los efectos del cam-
bio climdtico, con lluvias repentinas muy in-
tensas o temperaturas elevadas por prolongado
tiempo, acentuando la falta de agua (en todas
sus formas: humedad ambiente, napas sub-
terrdneas, arroyos...) y el riesgo de incendios.

En armonia con la naturaleza, Vaccari obtiene
unos 10 mil kilos de hoja verde de yerba mate por
hectdrea.

Desde el INYM venimos trabajando para mul-
tiplicar esta forma de producir. Nuestros técni-
cos, los integrantes del Servicio de Extension
Yerbatero, estdn dedicados a brindar un servicio
integral orientado en ese sentido, intercambian-
do conocimientos con los agricultores (obser-
vadores y conocedores como pocos en su rol de
cultores de la tierra, de atencion a las sefiales que
da la naturaleza) y acercando insumos para evi-
tar la erosién hidrica, hacer que el agua de lluvia
quede en las chacras, ir hacia un control biolégico
de plagas, entre otras practicas amigables con el
ambiente y que aseguran una productividad sus-
tentable.

Estamos convencidos que este es el camino
para la produccién primaria. Sabemos que los
buenos resultados llegardn con el tiempo, y que
para ello es imprescindible la constancia en prac-
ticas amigables con el ambiente, y los motivadores
ejemplos que florecen en la tierra colorada, como
la experiencia que generosamente nos comparte
Don Trajano Vaccari.

JUAN JOSE SZYCHOWSKI
Presidente del INYM
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Don José en su chacra. Impuso el respeto por el medio ambiente y altos rendimientos.

» NUESTROS PRODUCTORES

Don Trajano Vaccari
fue reconocido como

ay una definicién que le cabe perfec-
tamente a don José Trajano Vaccari:

un amante de la naturaleza. Y esa pa-

sién se expresa claramente en el manejo que
realiza en su chacra ubicada en

Colonia Alicia Alta, en el munici-

La chacrade
cinco hectareas de
yerba mate de don
Trajano obtiene
un rendimiento
promedio de 10 mil
kilos por hectarea.

pio de Colonia Aurora (Misiones)
donde lleva adelante el cultivo
de yerba mate con un auténtico
respeto por el medio ambiente y
obteniendo muy buenos rendi-
mientos.

Esta manera de entender y
poner en prdctica la actividad lo
hizo acreedor del reconocimiento

al “Buen Productor Yerbatero 2022” otorgado
por el INYM el viernes 23 de diciembre. “Para
mi este premio representa mucho porque dan
ganas de seguir trabajando”, subrayé emo-
cionado don Vaccari al momento de recibir la
plaqueta de manos del presidente del INYM,

“Buen Productor Yerbatero 2022”

Juan José Szychowski; el vicepresidente Ri-
cardo Maciel, y los directores por el sector
Produccién Nelson Dalcolmo, Marcelo Hac-
klander y Antonio Franga.

Don Vaccari tiene 76 afios y hace cinco
décadas se afincé en esta chacra, donde llevé
adelante otras actividades productivas y se
dio cuenta que el uso de determinados agro-
quimicos, sumado a un manejo agresivo del
recurso suelo, ponia en riesgo la sustentabi-
lidad de su chacra. Fue entonces que decidié
volcarse a la yerba mate, pero de la mano de la
naturaleza. “Tenemos que seguir respetando
la madre naturaleza porque en toda mi cha-
cra, que son unas 50 hectdreas, no hay fertili-
zantes ni control de plagas con productos qui-
micos, es todo natural”, remarcd, para luego
comentar que combina el cultivo de cinco
hectdreas de yerba mate con la ganaderia, lo
que genera material para el abono del suelo y
aporta rentabilidad a sus ingresos.



“Para nosotros que somos productores
yerbateros es un ejemplo que tenemos que
tratar replicar en la mayor cantidad posible
de productores”, remarcé el presidente del
INYM, Juan José, Szychowski y recordé que
“produce unos 10 mil kilos por hectdrea y no
pone ningun agroquimico, lo que demuestra
que es posible hacer una produccion susten-
table, con buenos volimenes sin el uso de
agroquimicos”.

Yerba bajo monte

El yerbal es protegido por los pdjaros que
anidan en los drboles nativos de la chacra y
se comen a los insectos dafiinos. Ademds, el
monte también puede ser un aliado al mo-
mento de aliviar alguna dolencia fisica. “La
farmacia es mi chacra”, sostuvo Vaccari, para
contar luego que desde hace afios utiliza las
plantas medicinales que fue descubriendo.

En las cinco hectdreas de yerba mate que
este productor trabaja junto a su nieto obtiene
un rendimiento promedio de 10 mil kilos por
hectdrea, integrando la ganaderfa, en un ma-
nejo que apunta a la restauracion del monte,
la proteccidén de las cuencas y la recuperacion
de plantas. “Tengo mucha yerba en el monte
sembrada por los pdjaros que llevaron la se-
milla, el afio antepasado saqué mds de 20 mil
kilos de yerba del monte”, comenté.

Producir conservando

Para el director Nelson Dalcolmo, esto de-
muestra que se puede producir de una manera
diferente a la convencional, sin agroquimicos
ni fertilizantes de origen quimico. “Estd vis-
to que se trata de una forma de producir que
conviene, cuidando la naturaleza, asi que ése
es el mensaje hacia los productores”, subrayd.

En esa misma linea, el vicepresidente del
INYM hizo hincapié en el concepto de “produ-
cir conservando”, donde el monte que se deja
para conservar de alguna manera empieza a
conducir la produccién de yerba mate, gene-
rando un ingreso econémico en esa superficie
de yerba que crece bajo el monte. “Al tratarse
de una superficie limitada - explicé Ricardo
Maciel -, combinar con animales es lo que de
alguna manera se tiene que ir fortaleciendo
porque tener dos actividades econdémicas en
esa misma superficie es beneficioso”.

Un libro abierto

“Realmente es algo para destacar y repli-
car en los lugares que se pueda”, afiadié el
director Marcelo Hacklander, para quien es
muy importante modificar algunos conceptos

INYM. Instituto Nacional de la Yerba Mate

=i

relacionados al manejo en los yerbales. “De-
bemos profundizar lo agroecoldgico y ami-
garnos con el medio ambiente, dejar llamar al
yuyo como ‘maleza’, porque terminan siendo
aliados nuestros si sabemos manejarlos. Al
trabajar relacionados con el bienestar del me-
dio ambiente se logran muchisimas cosas”,
afirmo.

En toda su tarea, don Vaccari recibe el
acompanamiento del Servicio de Extensién
Yerbatero del INYM que encabeza el ingeniero
Matias Bazila y que en la zona de Alicia Alta
tiene como referente al ingenie-
ro Sergio Rigueresman. “Acom-
pafiamos en el manejo de planta,
fertilizaciones, en el proceso de
integrar con otra actividad como
la ganaderia. Se trata de un ma-
nejo un poco distinto a lo habi-
tual, pero con conceptos absolu-
tamente vélidos y enriquecedores
que hay que tener en cuenta para
producir yerba mate de manera sostenible”,
resumié Rigueresman, quien considerd el
trabajo con Vaccari como una instancia de
aprendizaje mutuo. “Es un libro abierto. Va-
loramos, captamos y buscamos la manera de
compartir estos conocimientos con otros pro-
ductores”, agregé.

Sobre el final de la recorrida por la chacra
de Vaccari también se destacé la importancia
del asociativismo entre los pequefios produc-
tores, en forma paralela a un trabajo conjunto
con el INYM. “Es un socio fundador de nues-
tra asociacién y que muestre su trabajo nos
llena de satisfaccion”, concluyé el director
Franga, en su rol de referente de la Asociacion
Civil Productores Yerbateros y Tareferos del
Alto Uruguay.

El trabajo de Don
José es un ejemplo
a imitar por otros
productores.

El yerbal de don
Trajano Vaccari es
protegido por los
pajaros que anidan
en los arboles
nativos de la chacra
y se comen a los
insectos daiiinos.
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» NUESTRA GESTION

Casi 7 mil herramientas,
becas e indumentarias

volcadas al sector yerbatero

| Instituto Nacional de la Yerba Mate

(INYM) respald¢ la compra de 3.309

herramientas para productores, se-
caderos y emprendedores; otorgé 1.300 be-
cas a estudiantes de colegios secundarios y
universitarios, y entregé 2.294 equipos de
indumentaria para tareferos entre los meses
de mayo de 2020 y mayo del 2023, invirtiendo
157.016.768, 29 pesos en el periodo sefialado.

“Buscamos llegar a cada una de las chacras
aportando para que el yerbal sea productivo
en el tiempo, con nuestros técnicos del Servi-
cio de Extension Yerbatero y con los progra-
mas del Area Técnica que estdn pensados para
facilitar el acceso a tecnologia e implementos
y también para mejorar las condiciones de
trabajo”, enfatizé Juan José Szychowski, pre-
sidente del INYM.

En el balance de gestién, que se inicié en
mayo del 2020 cuando Szychowski asumio
como Presidente del INYM, se destaca el des-
pliegue de programas de asistencia al sector
productivo, siendo los mds solicitados la en-
trega de indumentaria para cosecheros, las
becas para estudiantes de escuelas secunda-
rias y universidades; motoguadafias y moto-
sierras para trabajos en el yerbal, y motobom-
bas y tanques para almacenar agua para paliar
los dafios provocados por la dltima sequia.

Asi, entre mayo de 2020 y mayo de 2023,
el INYM distribuyé 2.294 equipos de indu-
mentaria para tareferos; otorgé 1.300 Becas

Estudiando con el Mate a hijos de productores
que cursan en escuelas secundarias o carreras
universitarias con orientacién agricola; faci-
lit6 la adquisicién de 916 motoguadafias; 713
motosierras; 429 motobombas; 277 tanques
de agua; 403 balanza pilén; 373 tijeras au-
tomadticas para la cosecha de yerba mate; 77
carritos de arrastre; 41 guinche; 32 hoyado-
ras manuales; 16 quemadores y 12 jaulas para
transportar materia prima; entre otros.

En total, en el periodo sefialado se con-
tabilizan 6.903 becas, indumentarias y he-
rramientas, y una inversién del INYM de
157.016.768,29 pesos.

“Para nosotros es una satisfaccion estar al
servicio de los trabajadores del sector”, ex-
preso Szychowski, al tiempo que reiterd que
“la prioridad es que puedan contar con lo que
necesitan para mejorar la productividad, y
para eso buscamos, desde el primer momen-
to, otorgar eficiencia y transparencia en la
gestion”.

Son mds de 25 los programas impulsados
por INYM destinados a mejorar las condi-
ciones de trabajo y respaldar el crecimiento
sustentable de la producciéon y elaboraciéon
de yerba mate. En herramientas, parte de los
costos son absorbidos por la Institucién. Los
interesados pueden conocer todos los datos y
tienen la posibilidad de elegir entre distintos
proveedores, con sus respectivos precios, a
través de la web institucional.



EL INYM capacita
a su personal para
optimizar los servicios

on el objetivo de mejorar los servicios que presta a
los distintos operadores de la actividad yerbatera
y a la comunidad, el Instituto Nacional de la Yerba
Mate lleva adelante un proceso de capacitacion destinado
a desarrollar al mdximo el potencial de todo su personal.
Bajo esa premisa, el Area de Recursos Humanos instru-
menta una serie de actividades,

como cursos, diplomaturas, talle- La capacitacion
resy posgrados, enel marcodeun sobre la “Ley
proceso de mejora continua. Micaela” referida a

Alrededor del 25% de todo el género y violencia
personal se capacita anualmente de género también
en atencion al publico, procedi- conté con la
mientos administrativos, manejo participacion del
de los equipos y programas in- 100% del personal
formidticos; inglés, manejo pre- del Instituto.
ventivo de vehiculos, promocién,
como asf también en todo lo vin-
culado al trabajo con los productores que realiza el equipo
técnico del Servicio de Extensién Yerbatero.

“Ademds, las dreas de Fiscalizacién, y de Control y
Gestion de Calidad participan de cursos y talleres para op-
timizar su tarea”, destacé la licenciada Viviana Robelek,
jefa de Recursos Humanos del INYM.

El INYM realiza un amplio abanico de tareas, que van
desde la atencion al publico que realiza sus tramites, hasta
el trabajo con los productores, pasando por la fiscaliza-
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Equipo técnico del
INYM. Capacitarse
para mejorar el
servicio que presta.

cién en los establecimientos, las actividades
de promocion, el vinculo con demds organis-
mos; entre otras.

Una de las principales caracteristicas del
INYM es su alto grado de profesionalizacién,
ya que el 80% de su plantilla estd compuesta
por técnicos y profesionales. Otro dato rele-
vante es la distribucién de los cargos jerdr-
quicos, ya que aproximadamente el 50% de
esos puestos son ocupados por mujeres, “en
el marco de una politica inclusiva de selecciéon
y busqueda de personal”.

Todo el equipo del Servicio de Extension
Yerbatero obtuvo la Diplomatura Superior
en Produccién de Yerba Mate, acreditada
por la Facultad de Ciencias Forestales de la
Universidad Nacional de Misiones. También
recibieron una capacitacién vinculada a la
Extensiéon Rural, dictada por docentes de
la Facultad de Ciencias Agropecuarias de la
Universidad Nacional de Cérdoba, y una ca-
pacitacién en agroecologia, con el apoyo de
la Direccién Nacional de Agroecologia del
Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca
de la Nacion.

Por otra parte, todas las dependencias del
Area Administracién participan de constantes
cursos, talleres y especializaciones donde se
abordan temdticas como atencion al publico,
procedimientos administrativos, manejo de
los equipos y programas informadticos; solo
por citar algunos de ellos.

La relacién cotidiana entre sus empleados
es un aspecto relevante para el INYM, por lo
cual la totalidad de sus integrantes partici-
po del curso Técnicas y Herramientas para la
efectividad personal e interpersonal. En esa
misma linea, se puso a disposicion el taller
Hacia una Gestion colaborativa de Conflictos.

La capacitacién sobre la “Ley Micaela” re-
ferida a género y violencia de género también
cont6 con la participacion del 100% del per-
sonal del Instituto.

La capacitacién en temdticas vinculadas
a la Calidad del producto yerba mate forman
parte de la agenda de las Areas de Fiscaliza-
cién, y Control Gestion de Calidad del INYM,
por medio de cursos, talleres y diplomaturas.
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» NUESTROS EMPRENDEDORES

Planta de abono
y biofertilizantes para yerba mate
y otros cultivos

1 presidente del INYM, Juan José

Szychowski, junto a Directores de la

Produccién y de Cooperativas, acom-
pafiaron, el 16 de marzo de 2023, la inaugura-
cién de la Planta de Elaboracion Biofertilizan-
tes y Abonos Orgdnicos para la Produccion
Yerbatera en la Cooperativa Agropecuaria e
Industrial Yapeyu Limitada (CAIYaL), en Co-
lonia Yapeyu, zona centro de Misiones.

“Se trata de un proyecto integral y de no-
table alcance, ya que tiene impacto econémi-
co, social y ambiental a favor de los produc-
tores y también de la Cooperativa, reforzando
la linea agroecoldgica y en ese marco, revalo-
rizando a la yerba mate como alimento sano
y natural”, destacé Szychowski. “Desde el
INYM, a través de nuestros técnicos del Ser-
vicio de Extensién Yerbatero, venimos im-
pulsando el manejo ambiental en los yerbales
y ahora van a estar también involucrados en
el seguimiento del uso de estos productos,
todo para ir mejorando la productividad”,
expreso.

En el lugar se obtienen abonos y biofertili-
zantes orgdnicos para su uso en las chacras que
cultivan yerba mate y té. En principio serdn
beneficiados 17 productores, pero se hace ex-
tensivo a todos los socios y vecinos de la Coo-
perativa.

“Los primeros experimentos para obtener
estos productos lo hicimos hace 15 afios con
el apoyo de varios ingenieros”, recordd Luis
Mancini, presidente de la entidad. “Ahora,
con estas instalaciones, con fondos de Pisear,
podemos producir repelentes, fertilizantes y
abonos orgdnicos en mayor cantidad”, agre-
g6. El éxito “vaa depender del compromiso de
todos, instituciones y productores, e incluye
cambiar las pricticas en las chacras, hacerlas
mds amigables con el ambiente”, reflexiond.

= | E O S\ _f]".;' Bt

La ministra de Accion Cooperativa, Liliana Rodriguez; el presidente de
CAlYaL, Luis Mancini, y el presidente del INYM, Juan José Szychowski.

‘ La Cooperativa CAIYaL cuenta ahora con una
herramienta importante para el desarrollo
econémico tanto de la comunidad local
y de la propia agroindustria®.

Guillermo Reutemann, coordinador del Instituto
Misionero del Suelo del Ministerio del Agro de Misiones.

La importancia de estos productos “es que una vez
utilizados empiezan a regenerar la vida en suelos que ve-
nian degradados, que se estdn recuperando, y ain mds en
yerbales que ya tienen un manejo integral, con cubiertas
verdes, sombra, sistematizacién de caminos para retener
el agua”, sefialé por su parte el ingeniero Pablo Herrera,
del Servicio de Extension Yerbatero del INYM, quien junto
al ingeniero Matias Bazila, jefe de esa drea, participaron
también del acto de inauguracion de la Planta.

Menor costo, mejor resultado
¢Cémo y por qué surge esta iniciativa? “El diagndstico
de produccién de muchos socios de la Cooperativa indi-
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caba una caida de la produccién, a pesar del
uso de fertilizantes quimicos, por lo que se
resolvié proponer la incorporacién de uso de
abonos orgdnicos, buscando remineralizar los
suelos y estimular la actividad bioldgica del
suelo, y mejorar paulatinamente sus condi-
ciones fisicas”, detallé su impulsor, e inge-
niero Guillermo Reutemann, coordinador del
Instituto Misionero del Suelo del Ministerio
del Agro de Misiones.

Esta alternativa presenta ventajas econdé-
micas. “La produccién de abonos y bioferti-
lizantes a partir de materiales locales, de bajo
costo y/o gratuitos, reemplaza parcial o total,
de acuerdo a decisiones de cada productor,
a otros que se comercializan en el mercado,
repercutiendo en el resultado econémico y
logrando una produccién mds sana”, enfa-
tiz6 Reutemann. “Hoy se estd utilizando un
producto de descarte (palito de yerba) que
es carbonizado in situ, y forma parte de un
ingrediente utilizado en la produccién de
Bokashi”, detalld. También, continué, “im-
pacta localmente, porque los insumos que se
adquieran en la zona generan la circulacién
local de recursos econémicos, no yéndose del
circuito provincial o municipal”.

De esta manera, la Cooperativa CAIYaL
cuenta ahora con “una herramienta impor-
tante para el desarrollo econémico tanto de
la comunidad local y de la propia agroin-
dustria”, subrayd el ingeniero, al tiempo que
ponderé “el acompafnamiento técnico que
vienen realizando instituciones como el IMiS,
MAyP, INYM, INTA, promoviendo manejos
sustentables de las parcelas y chacras”.
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Empleo y arraigo

Por otra parte, se explicé que la puesta en
marcha de la planta de abonos y biofertilizan-
tes tendrd una incidencia en la propia orga-
nizacién cooperativa, al generar una demanda
de mano de obra que podrd sostener e incluso
aumentar el empleo durante todo el afio, mds
alld de la actividad del secadero con el proce-
so de elaboracién de yerba mate canchada. En
paralelo, se han sumado a la administracién y
manejo del proyecto, jévenes hijos e hijas de
socios que podrdn ir integrdndose a la organi-
zacién, generando su arraigo y participaciéon
en la actividad de la agroindustria.

El acto de inauguracién conté ademds, con
la presencia de los directores del INYM por
Cooperativas, Denis Bochert, y por la Produc-
cién, Nelson Dalcolmo, Jonas Petterson y Clau-
dio Marcelo Hacklander; 1a ministra de Accién
Cooperativa de Misiones, Liliana Rodriguez,
y la gerenta general de la Biofdbrica, Luciana
Paula Imbrogno, entre otros.

Abono. Proyecto
integral que tiene
impacto econdmico,
social y ambiental.

En el lugar se
obtienen abonos
y biofertilizantes
organicos para su
uso en las chacras
que cultivan yerba
mate y té.
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» NUESTRO SUELO

Como recuperar la capacidad
del suelo de retener agua
en la chacra

Hay dos dimensiones a tener en cuenta para que el agua quede en la chacra: una es garantizar la
infiltracién del agua de lluvia en el suelo, y la otra es brindar condiciones para que la humedad
ambiente permanezca la mayor cantidad de tiempo posible. Los 13 técnicos del Servicio de
Extension Yerbatero del INYM, junto a los productores, vienen trabajando para lograr ese objetivo.

n estos ultimos afios el déficit
hidrico fue muy notorio”, re-
cord6 el ingeniero Alejandro
Giménez, del Servicio de Extension Yerbate-
ro. “La ausencia de precipitaciones, sumado a
suelos desnudos y compactados, que impiden
la infiltracién de agua, afecta directamente al
cultivo, mermando su rendimiento”, agrego.

Para comprender mejor el escenario: los
datos del drea Técnica del INYM indican que
el suelo de monte es capaz de captar toda la
lluvia que cae y, en cambio, los suelos yerba-
teros, mayormente en condiciones regulares
0 malas tras décadas de produccidn, sélo ab-
sorben entre el 30 y el 40 % de las precipita-
ciones.

Con la mirada puesta en revertir la situa-
cion, desde el INYM se promueven prdcticas
conservacionistas que, de perdurar en el tiem-
po, permitirdn recuperar la capacidad de infil-
tracién, retener el agua en el perfil del suelo y
la recarga de las napas que alimentan las ver-
tientes.

Descompactacion, arboles

nativos y cubiertas verdes

Una de las précticas conservacionistas es
“la descompactacién, que mejora las propie-
dades fisicas, aireando el suelo, dejando es-
pacio para que el agua ingrese y junto a esto,
plantaciones en curvas a nivel y cubiertas
verdes espontdneas e implantadas, tanto en
invierno como en verano”. A la par, se pro-
mueve la “incorporacién de drboles nativos y
cortinas rompe viento, que proveen sombra y

Pozos de decantacion, para retener el agua de lluvia.

ayudan a mitigar la pérdida de agua por eva-
potranspiracién”.

De hecho, durante una jornada de cam-
po donde la temperatura ambiente superd
los 40°C en zonas sin drboles, los técnicos del
INYM pudieron verificar que en yerbales som-
breados la temperatura no superé los 35°C.
"Este dato no es menor, ya que la yerba mate
pertenece a un grupo de plantas que cuando
se superan los 25°C cierran los estomas, para
protegerse de la pérdida de agua por evapo-
transpiracién y dejan de fotosintetizar. O sea
que cuando la planta de yerba mate se expone
a temperaturas extremas, dejan de producir”,
advirtié la ingeniera Verénica Scalerandi, jefa
del 4rea Técnica del Instituto. “Con la incidencia
del sol directa, y altas temperaturas se produ-



e La erosion hidrica, visible
en suelos desprotegidos.

cen dafios en las ramas cuya sanidad es nece-
saria para garantizar la produccién a futuro”,
insistio.

Eldosel arbéreo y la cobertura del suelo ha-
cen que las temperaturas sean menores, con-
tribuyen a mejorar su estructura y a protegerlo
de las precipitaciones fuertes y el viento, que
lo erosionan. “Ademds, generan condiciones
para el almacenamiento de agua, con hume-
dad por mds tiempo, y al contar con un suelo
mds poroso, las raices de las plantas de yerba
mate pueden explorar mds, aprovechando los
nutrientes y el agua”, detalld por su parte, Gi-
ménez.

Cortinas, curvas a nivel,

caminos y vertientes protegidas

Las cortinas de drboles, denominadas rom-
pevientos, protegen de los vientos de 10 a 15
veces su altura. También generan un microcli-
ma, mantienen la humedad del ambiente (al no
haber masas de aire, no se seca el ambiente);
permiten bajar la temperatura del aire; dan
sombra; y actian como barrera contra plagas
entre un lote y otro, y lo mismo ocurre con
malezas, ya que evitan que el viento lleve se-
millas de un lugar a otro.

Si hay pendiente en la chacra... ;Cudl es la
prictica recomendable?. “Lo ideal es sistema-
tizar para retener agua y evitar erosién por
escorrentia. En caso de que las pendientes su-
peren el 5%, pueden implementarse terrazas,
camellones y lomos”, propuso Giménez.

“Hay que tener en cuenta —continudé- que
la escorrentia no es solamente un desperdicio
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del agua de lluvia que podia haber contribui-
do a la produccién de cultivos y a reabaste-
cer las aguas subterrdneas, sino que ademsds,
frecuentemente, causa inundaciones, dafa
los caminos y las tierras agricolas, erosiona el
suelo que a su vez es depositado en el curso de
los rios y estanques aguas abajo”.

Estas prdcticas, enfatiz6 el técnico, “nos
beneficiardn en afios donde las precipitacio-
nes son bajas, con la acumulacién de agua en
el perfil. Y en los afios donde las lluvias son
abundantes su funcién es de conduccién del
agua, de modo que no cause problemas de
erosion”.

En la misma linea,
es importante prote-
ger con arbolado las
mdrgenes de los arro-
yos y vertientes, y sis-
tematizar los caminos.
“Los caminos suelen
estar compactados y
en esas condiciones,

)) Se promueve la
incorporacion de
arboles nativos

y cortinas rompe
viento, que proveen
sombra y ayudan a
mitigar la pérdida
de agua.

cuando llueve se pro-

duce escurrimiento superficial y pérdida de
agua”, contd. Frente a ello, “se recomienda
mantenerlos empastados todo el afio; si es
una plantacién nueva, incorporar el camino a
la sistematizacién del predio. En el caso que
sean caminos antiguos erosionados, donde
hay mucho escurrimiento de agua superfi-
cial, conviene construir lomos o camellones,
y pozos de infiltracién para la captacion de
agua y particulas sueltas del suelo”, concluyé
Giménez.

Labranza vertical,
una de las préacticas
adecuadas de manejo
de suelos.
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» NUESTRO PRODUCTO

La jornada fue en
las instalaciones
donde se produce la
yerba mate Fidel.

El encuentro
de productores
agroecoldgicos
abarcé charlas y
un recorrido por
las instalaciones
con el objetivo
de socializar
conocimientos.

e trata del producto Fidel, un em-

prendimiento familiar ubicado en

Eldorado, que fue sede de un nuevo
encuentro de productores agroecoldgicos, y
hasta donde se acercaron los directores por
la Produccion en el INYM, Nelson Dalcol-
mo, Claudio Marcelo Hacklander, Fernando
Haddad y Jonas Petterson.

Yerba mate orgdnica y biodindmica, arte-
sanal, respaldada por conocimiento milenario
y obtenida con un secado singular; distingui-
da por el cuidado ambiental en todos los pa-
sos, desde la planta hasta el paquete en venta.
“Unir la produccioén y la conservacion es fun-
damental en los tiempos que vivimos, por eso
celebramos este encuentro”, dijo Dalcolmo,
enfatizando que el INYM respalda la produc-
cién sustentable.

La jornada fue presidida por el anfitrién, el
entusiasta innovador Mario Paredes, y abarcé
charlas y unrecorrido por las instalaciones don-
de se estaciona, seca y envasa el producto, con el
objetivo de socializar conocimientos y fortale-
cer el camino que se trazaron los productores,
el de multiplicar la yerba mate agroecoldgica.

La singularidad del emprendimiento se ini-

- Yerba organica

7 y artesanal:
Destacado cuidado
ambiental desde la
planta hasta el paquete

cia en el yerbal agroecoldgico, donde las hojas
son cortadas una por una, excluyendo el palo.
La materia prima, explicé Paredes, luego se
seca a baja temperatura en un secadero acon-
dicionado para conservar mejor las propieda-
des benéficas que tiene la yerba mate para la
salud. Se evita la lefia para cuidar la naturaleza,
y en reemplazo se utiliza aire caliente en base a
motores eléctricos y de gas.

“La yerba es un alimento y lo que vemos
acd es mucho esmero en todo el proceso y por
supuesto, calidad”, destac6é Hacklander.

E1INYM viene promoviendo pricticas ami-
gables con el ambiente a través de los 13 técni-
cos que forman parte del Servicio de Extension
Yerbatero, junto a productores, con la sistema-
tizacién de suelos y caminos, cubiertas verdes
y arbolado, entre otras acciones.

La yerba mate agroecoldgica “es una al-
ternativa que tiene muchas ventajas, no sélo
porque permite una produccién sostenida en
el tiempo al conservar el suelo y el agua, sino
también porque con este sistema mitigamos
los efectos adversos del tiempo, que en los ul-
timos afios fueron muy intensos, como la se-
quia”, reflexiond por su parte Petterson.
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Congreso Nacional de Biodiversidad

"La yerba mate es una planta de la Selva
Paranaense y como tal, contribuye a la biodi-
versidad, es decir, que nos dio y nos da mu-
cho mds que la materia prima que motoriza a
toda la economia regional y nos acerca un buen
mate todos los dias”. De esta manera, el direc-
tor por la Produccién en el INYM, Nelson Dal-
colmo, junto a su par Fernando Jorge Haddad,
puso en valor a la especie nativa en el marco de
VII Congreso Nacional de Conservacién de la
Biodiversidad, que se celebré en Puerto Iguazti.

Haddad, a su turno, destacé que “el INYM
viene trabajando, a través de sus técnicos,
junto a los productores, para lograr yerbales
sustentables, con prdcticas que tienen como
objetivo la recuperacién del equilibrio am-
biental, sistematizando suelos y caminos para
retener el agua de lluvia y evitar la erosién,
incorporando drboles nativos para mitigar
efectos del clima y para lograr un control bio-
légico de plagas, entre otras cosas”. Continuo:
“Tenemos y aplicamos la visién agroecoldgica,
vamos hacia yerbales que contribuyan a res-
taurar la biodiversidad”.

Dada la importancia social, cultural, am-
biental y econémica de la yerba mate y su
vinculo con la Selva Paranaense, Dalcolmo y
Haddad destacaron la intencién de avanzar en
un acuerdo con el Instituto Misionero de Bio-
diversidad, uno de los organizadores de este
evento, para fortalecer la conservacién de la
especie Ilex Paraguariensis.

“El mate surge con los guaranfes, el pueblo
originario de esta tierra, y en la historia mds
reciente, con la colonizacién, se convierte en
el motor econémico, en el sustento de miles y

‘ ‘ Tenemos y aplicamos la visién

agroecolégica, vamos hacia yerbales que
contribuyan a restaurar la biodiversidad”.

Fernando Jorge Haddad,
director por la Produccidn - INYM

miles de familias”, recordé Dalcolmo. “Quie-
re decir que si miramos para atrds, com-
prendemos que el valor de la yerba no es sélo
econémico, ya que tiene un extraordinario
componente social, cultural y ambiental, es
un drbol de la Selva cuyas propiedades fueron
descubiertas por los guaranies, es un drbol
propio de esta regién del mundo, y nosotros,
desde la Institucion yerbatera, consideramos
que tenemos que cuidar todo eso, desde el
origen hasta la actualidad generando yerba-
les sustentables, proyectando el futuro me-
diante la conservacion y valorizacién de toda
esa historia, garantizando que su riqueza sea
distributiva y equitativa”, agregé el dirigente
agrario.

El VII Congreso Nacional de Conservacion
de la Biodiversidad fue organizado por el Ins-
tituto Misionero de Biodiversidad, la Univer-
sidad Nacional de Misiones, la Fundacién de
Historia Natural Félix de Azara y el Gobierno
de Misiones, entre el 25y 28 de abril en Puerto
Iguazi. Reunié a investigadores, tomadores
de decisién, funcionarios, miembros de or-
ganizaciones gubernamentales y no guberna-
mentales, estudiantes y las personas de insti-
tuciones vinculadas a temas de conservacion.

El VII Congreso
Nacional de
Conservacion de
la Biodiversidad
se realizo entre el
25y 28 de abril en
Puerto Iguazu.
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Inauguracién de la
1°etapa del molino
de la Cooperativa
Agroforestal e
Industrial Yerbatera
Colonias Unidas
del Norte.

» NUESTRAS COOPERATIVAS

Fuerte respaldo
al desarrollo

productivo

s fundamental seguir apunta-

lando al sector productivo”,

dijo el gobernador de Misiones,
Oscar Herrera Ahuad, al dejar inaugurada, 4
de abril de 2023, la primera etapa del molino
de la Cooperativa Agroforestal e Industrial
Yerbatera Colonias Unidas del Norte, en An-
dresito. “Esto es parte de la politica fiscal de
la provincia”, indicé por su parte Juan José
Szychowski, presidente del INYM, destacan-
do las politicas ptiblicas en apoyo a la activi-
dad yerbatera.

“Una vez mds, juntos, en Andresito, ha-
ciendo realidad los suefios de muchos mi-
sioneros, los suefios del sector productivo”,
expres6 Herrera Ahuad frente a un publico
numeroso. Dirigiéndose a Hugo Passalacqua,
ahora gobernador electo, presente en el lugar,
seflal6: “Es fundamental seguir apuntalando

‘ Cuesta entender que, en tiempos
dificiles y tan complejos dela
Argentina, podamos encontrar
al sector productivo de pie
e invirtiendo”.

Oscar Herrera Ahuad,
gobernador de Misiones.

al sector productivo y sé que en tus grandes
decisiones siempre estuvieron y estardn los
productores. Ese es el compromiso... veni-
mos acd no sélo a inaugurar sino a firmar un
compromiso, ese compromiso de palabra que
vale”.

“Esto es una realidad”, recalcé Herrera
refiriéndose al molino cooperativo. “Cuesta
entender que, en tiempos dificiles y tan com-
plejos de la Argentina, podamos encontrar al
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sector productivo de pie e invirtiendo”, des-
tacé. Al mismo tiempo, puso en valor las po-
liticas publicas, recordando las gestiones de
Gobierno para lograr un buen precio para la
materia prima de yerba mate.

Tras resaltar la actividad yerbatera como
eje vertebral de la economia regional y en ese
marco, recordar a “los mds de 12 mil pro-
ductores que contribuyen a esta riqueza”,
Szychowski también ponderé “la politica de
Estado volcada a fortalecer a la cadena. Esto es
parte de una politica fiscal de la provincia de
Misiones, que hace muchos afios viene invir-
tiendo en el sector, desde la hoja verde hasta
el envasado”.

En esa linea, repaso el respaldo del Gober-
nador, especialmente para alcanzar un buen
precio para la materia prima, y de las aso-
ciaciones de productores y de Directores del
INYM en “acciones orientadas a mejorar la
productividad de manera sustentable, como
el Servicio de Extension Yerbatero y la Reso-
lucién 170, lo que fortalece a toda la cadena
yerbatera, porque ponemos en valor a nuestro
producto”.

Por su parte, el intendente de Andresito
Bruno Beck, subrayé la visiéon de futuro de
dirigentes agrarios y politicos, que permi-
tié impulsar el emprendimiento, teniendo en
cuenta que con esta obra “va a haber un antes
y un después en la actividad yerbatera”, y en
ese sentido, proyecté que “a futuro, va a ge-
nerar algo impensado, beneficiando a toda la
familia misionera porque impactard en todo el
entorno de la yerba mate, no solo a tareferos y
productores”.

El diputado Julio Petterson y el presidente
la Cooperativa Agroforestal e Industrial Yer-
batera Colonias Unidas del Norte, César Al-
cantara, agradecieron el acompafiamiento del
Gobierno provincial a las cooperativas, para

comenzar a hacer realidad el proyecto que
dard mano de obra local y permitird indus-
trializar la materia prima en Misiones. “Los
millones de pesos que nosotros dejamos en la
provincia vecina por no producir paquetes,
ahora van a quedar en Misiones”, ilustré Pet-
terson al referirse al alcance de la obra.

Otro de los grandes objetivos del molino
cooperativo se vincula con el arraigo rural.
Asi lo aprecio el director por la Produccion en
el INYM, Jonas Petterson: “La iniciativa es de
una Cooperativa formada por cooperativas,
secaderos y productores, y tiene como meta
lograr el paquete, la marca propia en géndola.
Esto es un paso enorme. Hasta ahora nuestra
produccién termina en la canchada, y el sue-
fio de la mayoria de las cooperativas es lograr
envasar. Ahora estamos mds cerca de hacer
realidad ese anhelo, y no solo con las entida-
des nucleadas en Colonias Unidas del Norte,
sino a todas las que deseen moler y envasar
aqui, y con yerba de calidad”.

A su vez, el director por Cooperativas en
el INYM, Denis Bochert, celebré el esquema
asociativista. “Es una alegria que se esté inau-
gurando una nueva cooperativa, con esta ca-
racteristica que nuclea a varias entidades. Las
cooperativas son la mejor herramienta porque
son distributivas, dan certidumbre a los pro-
ductores en cada nueva zafra, garantizan el
proceso productivo y la comercializacién del
producto, los respalda en todos los tiempos”,
evalud.

Ademds de los nombrados, estuvieron pre-
sente el vicepresidente del INYM, Ricardo Ma-
ciel; los directores por la Produccién, Nelson
Dalcolmo, Claudio Marcelo Hacklander y An-
tonio Franza; por Cooperativas, Danis Koch.

También, dirigentes cooperativistas y de
productores, autoridades municipales y del
Gobierno de la provincia, entre otros.

Cooperativistas,
productores,
autoridades
municipales y de
la provincia dijeron
"presente” en la
ceremonia.

La Cooperativa
Agroforestal
e Industrial
Yerbatera tiene
como meta lograr el
paquete, la marca
propia en géndola.
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» NUESTRA INICIATIVA

En marcha,
El Mate en la Escuela 2023

A
\
EL MaTE

El Instituto Nacional de la Yerba Mate
(INYM) y el Ministerio de Educacién,
Ciencia y Tecnologia oficializaron, el
28 de abril de 2023, la implementacion
de EI Mate en la Escuela en 27 colegios
secundarios de Misiones durante el
presente ciclo lectivo.

a iniciativa qued6 plasmada en un
convenio que firmaron el presidente
del INYM, Juan José Szychowski; el
ministro de Educacién, Miguel Sedoff, y la
subsecretaria de Educacion, Cielo Linares.
Szychowski, tras recordar que la iniciativa
surgio con el ingeniero Ratil Escalada y desem-
barcé en escuelas secundarias el afio pasado,
ponderd la rdpida aceptacién y proyeccion “no
solo en Misiones sino también en otras provin-
cias argentinas, e incluso ha despertado el in-
terés, y se estd trabajando, para que llegue a la
Escuela Francesa del Mate, en Paris, Francia”.

El Mate en la Este afio el Mate en
Escuela potencia la Escuela se imple-
los conocimientos, menta en 27 estable-

promueve el cimientos educativos.
encuentroy “Es un trabajo en con-
genera un trabajo junto, con apoyo de
colaborativo entre ~ Educacién y la cola-
instituciones. boracién de empresas

privadas, potenciando

el proyectoy a nuestro
producto. Cuando trabajamos juntos, publicos
y privados, logramos grandes objetivos”, cele-
bré.

“Desde el INYM tenemos un fuerte compro-
miso con la educacion”, continué Szychowski,
informando que ademds del Mate en la Escue-
la, estdn vigentes las Becas Estudiando con el
Mate. “El Directorio de la Institucién aprobé la
asignacion de becas para 500 jévenes que cur-
san la secundaria, hijos de productores y tra-
bajadores del sector, por 50 millones de pesos,
y becas para 60 universitarios, por 20 millones
de pesos. Es decir, acciones concretas volcadas
a la formacion de los jévenes”, detalld.

Sedoff, a su turno, enfatizé que El Mate en
la Escuela “nos ayuda en algo que es crucial,
que es el encuentro, el didlogo. La ceremonia
del mate ayuda mucho en ese sentido”, y ren-
glén seguido recordé que a través de esta ini-
ciativa “los jévenes conocen sobre la actividad
y estdn ingiriendo algo que es mucho mds que
agua, es un alimento con propiedades benéfi-
cas para lasalud”.

Vinculado, el Ministro subrayé que el pro-
yecto fue presentado por €l ante el Consejo
Federal que reune a representantes guberna-
mentales de todas las provincias argentinas y
que como resultado, ya estd en marcha la po-
sibilidad de acercar El Mate en la Escuela en
otros tres territorios de la Nacion.

Linares, al referirse al tema, enumera tres
grandes logros de EI Mate en la Escuela: “Po-



tencia los conocimientos, promueve el en-
cuentro y el didlogo, y genera un trabajo cola-
borativo entre instituciones”.

Ademds de los nombrados, estuvieron
presentes el vicepresidente del INYM, Ricardo
Maciel; los directores por la Produccién, Jo-
nas Petterson, Claudio Marcelo Hacklander y
Nelson Dalcolmo; Raiil Escalada, la subgeren-
te del drea Técnica, Verénica Scalerandi y la
integrante de éste sector, Natasha Hofkamp.

Balance positivo

Impulsado por el INYM, El Mate en la Es-
cuela promueve el valor pedagdgico de la yer-
bamate yalapar, el hibito saludable del mate.
Mediante talleres, acerca a los estudiantes
contenidos sobre la historia y el presente yer-
batero, los valores nutricionales y culturales
del mate, su presencia en la Argentina y en el
mundo, aspectos bioldgicos y todo lo vincu-
lado a la actividad. Como parte del proyecto,
se provee de mates autocebantes, yerba mate
y dispenser de agua caliente para preparar y
disfrutar de la infusién.

La iniciativa comenzé a implementarse el
ano pasado 2022 en ocho establecimientos de
educacion secundaria: en la Escuela de la Fa-
milia Agricola (EFA) Cristo Rey de Los Hele-
chos; en los bachilleratos Orientados Provin-
cial N°54 de Andresito, N°32 de Azara, N°7 de
Dos de Mayo y N°9 de Posadas; en el Colegio 2
de Itaembé Mini, también en esta ultima ciu-
dad; en la Escuela Normal Mariano Moreno de
Apéstoles, y en el Centro Educativo Polimodal
N"8 de Obera.
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Sedoffy
Szychowski; junto a
representantes del
INYMy a promotores
de ELMateenla
Escuela.

‘ ‘ A través de esta iniciativa los jovenes conocen

sobre la actividad y estan ingiriendo algo

que es mucho mas que agua, es un alimento con
propiedades benéficas para la salud”.

Miguel Sedoff, ministro de Educacion

Resultados

Al culminar los talleres, se realizd un
relevamiento de opiniones y los
resultados fueron alentadores:

EL 91% de los estudiantes
expreso que desean
continuar con el proyecto.

El 97,9% de los

profesores consultados, que se proveen a
opiné que El Mate | I los alumnos que
en la Escuela es participan del
una herramienta programa
pedagdgica de
importancia, que
aporta conocimientos
a los alumnos.

Mates
autocebantes
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» NUESTRA PROMOCION

INYM, empresas, cooperativas
y emprendedores definieron
acciones de promocion

Pequenas, medianas y grandes
cooperativas, empresas y
emprendedores confluyeron (el 2

de mayo de 2023) en una reunion
convocada por el Instituto Nacional
de la Yerba Mate (INYM) para definir
juntos la mejor estrategia para
sumar consumidores a los
mercados nacional e internacional.

esde el INYM trabajamos para

garantizar la calidad del pro-

ducto y tenemos lineas de
gestion para ampliar mercados, pero eso sélo
puede fortalecerse con la participacién de
las empresas”, dijo el presidente Juan José
Szychowski. “Cuando el sector ptiblico y pri-
vado se juntan, los buenos resultados estdn ga-
rantizados”, agregé.

“Conocer la opinion de las personas que
industrializan la yerba mate nos da claridad
para actuar, ya que ellos saben qué necesitan
para multiplicar sus ventas y el INYM estd a su
servicio con herramientas para apoyarlos”,
agregé por su parte Jonas Petterson, director
por la Produccién y al frente de la Subcomi-
sién de Promocién y Desarrollo del INYM.

Durante el encuentro, en la sede del INYM,
en Posadas, referentes del Ministerio de Tu-
rismo de la Nacién presentaron la Marca Pais
Argentina como aliada en el posicionamien-
to de la yerba mate en el pais y en el mundo.
Quienes adhieran al sello, de acceso gratuito,
tendrdn a disposicién la posibilidad de par-
ticipar en ferias, actividades con personali-
dades, y otros beneficios donde interviene el
organismo publico.

Quienes
adhieran al
sello Marca Pais
Argentina podran
participar en ferias,
actividades con
personalidades, y
otros beneficios.

Marca Pais “es una politica de Estado que
busca posicionar a nuestro pafs mediante sus
factores diferenciales, sus tradiciones, su cul-
tura, sus productos”, explicaron Guido Gattari
y Oriana Cappella, referentes nacionales del
tema.

Se abordé también Yerba Mate Store, que
propone un centro de almacenamiento y dis-
tribucion del alimento en Buenos Aires, y una
plataforma online para la venta.

La iniciativa, de la empresa Origen, tiene
un destacado componente colectivo y fue am-
pliamente celebrado durante la reunién, dado
que otorga ventajas sobre todo a las peque-
flas y medianas marcas al resolverles, en gran
parte, la presencia (y el stock) en el principal
territorio de consumidores del pais. “Apos-
tamos a crecer en grupo”, destacaron Lucas
Torres y Herndn Martinez, fundadores de la
empresa.

Funcionaria como un intermediario entre
quienes industrializan la materia prima y los



materos, y tiene proyeccion de crecimiento,
con objetivos como lograr espacios en comer-
cios, mediante el cumplimiento de la Ley de
Gondolas, entre otras cosas.

Siguiendo la politica de definir juntos las
acciones que mds benefician a quienes venden
yerba mate, los directores del INYM, compar-
tieron trabajo con Denis Bochert y German
Horrisberger, representantes de Cooperativas
e Industria, respectivamente. Estuvieron ade-
mds integrantes del 4rea de Promocién y Desa-
rrollo. Juntos evaluaron pertinente participar
de la Feria Caminos y Sabores y realizar MA-
TEAR a mediados de este afio, ambas en el pre-
dio de La Rural, en la ciudad de Buenos Aires.

En la misma linea, consideraron necesario
ser parte los eventos internacionales Fancy
Food, del 25 al 27 junio en Nueva York, Es-
tados Unidos; Espacio Food Service, del 26
al 28 de septiembre, en Santiago de Chile, y
en ANUGA, del 7 al 11 de octubre en Colonia,
Alemania.
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Yerba Mate Store,
propone un centro
de almacenamiento
y distribucién en
Buenos Aires, y una
plataforma online
para la venta.

La reunidn convoco
a representantes del
INYMy empresas, de
manera presencial
y via zoom.

El Mate en la Escuela fue otro de los items
presentados, dado que respalda el hdbito de
matear, la identidad y la importancia delaac-
tividad yerbatera. Se comenzé a aplicar el afio
pasado en escuelas secundarias de Misiones y
ya cuenta con una destacada demanda para
llevarlo a instituciones educativas de otras
provincias, para lo cual se invit6 a las empre-
sas a ser parte.

Participaron de la reunién, en forma pre-
sencial y via zoom, representantes de yerba
mate Lapacho Rosa, Productores de Yerba
mate de Santo Pip6 SCL, Cachay S.A., Coo-
perativa de Productores Yerbateros de Jardin
Ameérica, Establecimiento Santa Ana, Geru-
la S.A., Cooperativa Agricola Km 16 Ltda, La
Cachuera S.A., Cooperativa Yerbatera Andre-
sito Limitada, Cooperativa Agricola Mixta de
Monte Carlo Ltda., Felisa SRL, Paticua S.A.,
Yerbal Viejo, Pernigotti SRL., Don Arregui,
Susurro Nativo, Cultivate la Buena Vida S.A.,
AS de Bastos, Don Bosco, Verde Flor, Origen,
La Hoja, Cooperativa de la Colonia Liebig.

También estuvieron las sub gerentes de
las dreas Técnica, Verdnica Scalerandi, y de
Promocién y Desarrollo, Maria Marta Oria,
ademads de sus integrantes Natasha Hofkamp
y Josefina Logegaray.
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Y b t l La Yerba Mate Argentina estuvo presen-
e r a m a e e n a te en otra de las grandes ferias nacionales: la
Expo Golosinas, Alimentos y Bebidas, el ulti-

fe ria de neQOCios mo fin de semana de marzo, en La Rural, ciu-

dad de Buenos Aires.

= La Expo Golosinas, Alimentos y Bebidas
d e g 0 lo s I n a s y reunié a productores, distribuidores, mayo-
- - ristas e industriales del rubro.
a ll mentos y bebldas Con el apoyo del INYM, un total de 9 coo-
perativas y empresas yerbateras participaron
del evento con sus marcas: Cachamate, de
Cachai SA; CBSé, de Establecimiento Santa
Ana; Don Bosco, del Instituto Pascual Gentili-
ni; Andresito, de Cooperativa Andresito; Ro-
mance, de Gerula SA; Mate&Co; Hierbas del
Oasis; y Lapacho Rosa, de Valeria Nahirfiak.
sEn qué radica la importancia de ser parte
de esta expo? “Esta es una feria de negocios,
es decir, los visitantes son distribuidores,
pequefios mayoristas, duefios de comercios,
quienes buscan productos para comerciali-
zar”, explic6 Maria Marta Oria, subgerente de
Promocién del INYM, presente en el lugar.
Elevento, “ofrece a las cooperativas y em-
presas yerbateras la posibilidad de participar

RiTRETg b jn
e

La Expo es una de rondas de negocios, tanto nacional como
oportunidad de internacional”.
acercar los productos Algunas marcas participan por primera
al consumidor. vez de una feria nacional, como Don Bosco, un

producto artesanal elaborado y envasado en el
Instituto Pascual Gentilini de San José. Otros
| emprendimientos se caracterizan por transi-
] tar de manera incipiente el recorrido comer-
L cial, como Yerba Progreso, de la Cooperativa
. Kilémetro 16 de Oberd, y Lapacho Rosa, de
P ! Apdstoles.

f “En esta oportunidad, participan marcas
con trayectoria y otras que recién empiezan, y
en todos los casos, en la busqueda de posicio-
namiento del producto y de nuevos
clientes para poder expandir las
ventas, llegar a mds consumido-

res”, destacé Oria.

R
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-l mas
federal de

l0s alimentos
en MAPPA

Layerbamatey la cultura matera fueron par-
te de tres jornadas a pleno en Mercado Argentino
de Productos y Productores Agroalimentarios
(MAPPA), junto a otros 7.000 productos de todo
el pafs, vecinos y turistas, del 12 al 14 de mayo
de 2023, en la ciudad de Buenos Aires.

Con el respaldo del INYM, la yerba mate se
lucié en este evento que acerca a pequefios,
medianos y grandes productores de alimen-
tos argentinos con la industria gastronémica,
promoviendo y fortaleciendo las relaciones
comerciales.

Allf estuvieron y afianzaron vinculos con
los consumidores, representantes de las mar-
cas de yerba mate Sol y Lluvia, de tipo “barba-
cud”, derivado de las técnicas utilizadas por los
guaranies; Fidel, que combina la moringa con
la yerba mate orgdnica; Don Bosco, artesanal;
Guayaki, orgdnica cultivada en los montes del
norte de Misiones; Progreso, de pequefios pro-
ductores cooperativistas; As de Bastos, cien
por ciento misionera con buenas précticas de
manufactura; Verdeflor, con hierbas serranas;
Mate and Co, orgdnica de molienda especial;
Dulce Beso, ecoldgica, elaborada con palo y de
un extraordinario estacionamiento, y Kalena,
agroecoldgica, de emprendimiento familiar.

“La ciudad de Buenos Aires concentra la
mayor cantidad de materos de la Argentina,
por lo que no podiamos estar ausentes en esta
feria”, explic6 Marfa Marta Oria, subgeren-
te de Promocion del INYM. “Como en otras
oportunidades, la Institucion brinda asisten-
cia facilitando la participacién de emprende-
dores, de empresas y cooperativas, para que
puedan tener un contacto directo con los ma-
teros y hacer conocer sus marcas”, agrego.

La feria se concretd en el predio del ex
Mercado Dorrego, en el barrio de Colegiales e
incluy6 un patio gastronémico con platos de
reconocidos chefs, musica, charlas informa-
tivas y talleres de cocina.
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‘ ‘ La ciudad de Buenos Aires concentra la mayor
cantidad de materos de la Argentina, por lo
que no podiamos estar ausentes en esta feria”.

Maria Marta Oria, subgerente de Promocion del INYM

La yerba mate
argentina se lucio
en MAPPA,
fortaleciendo
relaciones
comerciales.
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» NUESTRA INFORMACION

Representantes del INYM
que participaron de la reunion
en Cancilleria para evaluar la
gira por Bangladesh y la India.

Balance positivo
parala gira

por India y
Bangladesh

El presidente del INYM, Juan José
Szychowski; el vicepresidente Ricardo Ma-
ciel y la subgerente de Promocién y Desarro-
llo, Maria Marta Oria, participaron el 22 de
marzo de una reunién en Cancillerfa donde
se evaluaron las acciones realizadas durante
la dltima gira comercial por Bangladesh y la
India, en busca de nuevos mercados para la
Yerba Mate Argentina.

Estuvo presente el canciller Santiago Ca-
fiero; la secretaria de Relaciones Econdmi-
cas Internacionales, Cecilia Todesca Bocco
y secretario de Relaciones Comerciales In-
ternacionales, Guillermo Merediz, como asi
también representantes de las empresas que
participaron de la gira.

Tras destacar el “balance positivo” que tu-
vieron las actividades en Bangladesh y la In-
dia, el presidente del INYM hizo hincapié en la
“rapidez de reflejos” demostrada por la Can-
cillerfa Argentina al momento de interpretar
el furor del pueblo bangladesi generado por la
Seleccién Argentina de Futbol. “Ni bien apa-
recié esa posibilidad nos convocaron y nos
organizamos para participar de la gira. Cuan-
do el sector publico y las empresas privadas

realizan acciones en conjunto los resultados
son excelentes; como en éste caso, donde el
INYM, la Cancillerfa y la Secretaria de Agri-
cultura hicieron todas las gestiones para la
participacion de las empresas, porque nues-
tra tarea es hacer de facilitadores y abrir el
camino para las empresas privadas”, sefiald.

Por su parte, Maciel resalté “la colabo-
racion de Cancillerfa en forma permanente,
en cada detalle junto a nosotros en ambos
destinos” y explicé que toda la informacion
recaba por el INYM es puesta a disposicién de
las empresas yerbateras, con el objetivo de
ampliar el mercado internacional de la yerba
mate.

Asuturno, el canciller Cafiero agradecié a
todos los sectores que participaron de la gira;
entre ellos la yerba mate, “ya que permiten
fortalecer la Marca Pafs “Argentina” con sus
productos “y también con sus propuestas e
ideas”.

En otro tramo de la reunién, Silvio Le-
guia, de la Cooperativa de Productores de
Yerba Mate de Santo Pip6 también destacé “la
buena organizacién” de esta gira promocio-
nal y la importancia de aprovechar el fervor
por la “Marca Argentina” en Bangladesh. Re-
conoci6 el apoyo brindado por el INYM para
el desembarco de la cooperativa en el merca-
do de la India y se mostré entusiasmado en
“continuar trabajando de manera conjunta
para traducir en hdbito de consumo la visibi-
lidad que ya posee la yerba mate en distintas
ferias internacionales”.



Precios de
la materia prima

La Secretarfa de Agricultura, Ganaderia y
Pesca de la Nacién publico el lunes 3 de abril
la Resolucién 107/23, por medio de la cual es-
tablecié los nuevos valores que regirdn la co-
secha de yerba mate durante el periodo abril
- septiembre del afio en curso.

La mencionada Resolucién lleva la firma
del titular de la SAGPyA, Juan José Bahillo,
y determina un incremento escalonado de la
hoja verde y de la yerba mate canchada pues-
ta en secadero, lo cual se detalla a continua-
cién:

e Desde la publicacion (3 de abril) hasta el
30 de abril: $107 el kilo de hoja verde y
$406,60 el kilo de yerba canchada

e Desde el 1° de mayo y hasta el 30 de junio:
$112 el kilo de hoja verde y 425, 60 el kilo
de yerba mate canchada.

® Desde el 1° de julio y hasta el 30 de sep-
tiembre: $120 el kilo de hoja verde y 456 el
kilo de yerba mate canchada.

En esa misma Resolucién se recuerda que
“el incumplimiento del resultado del arbitra-
je establecido por el Articulo 1° de la presente
resolucién, serd pasible de las sanciones dis-
puestas en el Titulo X de la Ley N° 25.564, que
serdn sustanciadas y aplicadas por el Instituto
Nacional de la Yerba Mate.”
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Mas de 7.000 kilos
de palitos en un
procedimiento

en Andresito

El drea de Fiscalizacién del INYM, con la
colaboracion de la Policia de Misiones, efectud
este martes 21 de marzo un operativo en la lo-
calidad de Comandante Andresito, en el cual
intervino 7.200 kilos de palitos de yerba mate
que eran transportados en un semirremolque.

Cabe recordar que, de acuerdo a las re-
glamentaciones vigentes, el palo de descarte
es considerado un subproducto del proceso
de produccién de la yerba mate, por lo cual
no puede ser transportado. Por este motivo,
la carga mencionada quedé en custodia de la
Comisarfa de Comandante Andresito para su
posterior inutilizacién bajo la supervision de
los inspectores del INYM.
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